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1. INTRODUGCAO

Como um fungo parasita facultativo, Botrytis cinerea pode infectar mais de
200 plantas através de feridas epicarpicas causadas durante a colheita. Com o
tempo, a doenga progride e um mofo cinza difuso se desenvolve durante o
armazenamento, o que diminui a vida de prateleira e a aceitacdo do consumidor,
resultando em perdas econdmicas significativas (Niu et al., 2021). Os agentes
antifangicos podem inibir o crescimento do fungo, porém sua aplicagdo tem
muitas desvantagens, como a probabilidade de induzir efeitos colaterais causando
aumento da resisténcia do B. cinerea, o que enfraquece a atividade antifungica
(Liu et al., 2016). Por isso, mujtos estudos tém sido direcionados para o uso de
compostos naturais no controle do B. cinérea.

Os odleos essenciais (OEs) sao substancias naturais, volateis e aromaticas
extraidas de plantas potencialmente benéficas, como especiarias e ervas. A
maioria dos OEs sao classificados como seguros (GRAS) e biodegradaveis
(Antonioli et al.,, 2020). Os dleos essenciais estdo sendo muito utilizados na
conservagao de alimentos como alternativas seguras e ecologicamente corretas
aos conservantes quimicos nos ultimos anos por seu excelente potencial
antimicrobiano e atividade antioxidante (Zheng et al., 2023).

Ocimum basilicum, conhecido popularmente como "manjericao", € nativo
da Africa do Sul, América e Asia. Na india, numerosos cultivares e variedades
de O. basilicum foram liberados para cultivo comercial, ricos em 6leos essenciais
especificos. As plantas Ocimum sao ervas, arbustos ou plantas perenes que
contém o6leos essenciais valiosos nas industrias farmacéutica, perfumaria e
alimenticia (Singh; Chaudhuri, 2018). Os O6leos essenciais dessas espécies
também tém sido usados para tratar febre, tosse, resfriado, dor de cabeca, dor
abdominal, constipacdo, fraqueza geral, insbnia, disfuncdo gastrica e renal
(MATHEW,; DEEPA SANKAR, 2013; SINGH; CHAUDHURI, 2018).Sendo assim, o
objetivo deste trabalho foi avaliar o efeito antifungico de diferentes Oleos
essenciais frente ao B. cinerea.

2. METODOLOGIA

A extragdo do 6leo essencial foi realizada de acordo com a metodologia
descrita por (Abdel-Aziz; Emam; Elsherbiny, 2019) onde os materiais vegetais
utilizados foram submetidos a hidrodestilacdo por 3 h usando um aparelho do tipo
Clevenger fixo. Duas camadas distintas foram exibidas pelas fragdes isoladas; a
camada aquosa inferior e uma camada oleosa superior. O 6leo foi coletado e
armazenado em frascos de vidro ambar & - 18 °C em frascos hermeticamente
fechados até as analises microbiologicas.

A andlise de atividade antifungica do 6leo foi realizada pelo método de
pocos em agar de acordo com a metodologia de (Jouki et al., 2014) com
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adaptacgdes. O fungo foi raspado da placa e diluido em um tubo com 10 mL de
agua estéril e posteriormente agitado, resultando em uma escala 5 de Mac
Farland, com 15x10® UFC/ml. O meio de cultura utilizado foi o Agar batata
dextrose (BDA) preparado de acordo com as instrugdes do frasco. Foi vertido
cerca de 25 mL de meio nas placas, depois de solidificado foi adicionado 100 ul
do fungo e espalhados com o auxilio da alga de drigalski. Logo apds foram
realizados 3 pogos no meio onde foram adicionados 20 ul de agua destilada para
ser utilizado como controle e 20 ul dos respectivos 6leos nos outros pogos. Logo
apo6s as placas foram vedadas e incubadas em estufa a 25 °C por 72 h. Apds a
incubacéo foi realizada a medigao do halo onde nao houve crescimento do fungo.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO
O oleo de manjericao apesar de ser relatado na literatura que possui
atividade antimicrobiana, ndo apresentou efeito inibitério sobre esse fungo (figura
1) em especifico, tendo seu crescimento ocorrido em toda a placa.

Figura 1. Atividade antifungica.

BOTRYTIS

Fonte: Autor, 2025.

4. CONCLUSOES

Conclui-se que o O6leo essencial de manjericao ndo possui atividade
antifungica significativa contra Botrytis cinerea. Estudos futuros séo essenciais
para avaliar a aplicagao do oleo frente a outros microrganismos.
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