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1. DESCRICAO DA INOVACAO

Detalhamento do produto/servico: O produto proposto € um suplemento
nutricional, para diferentes espécies animais, a base de extratos vegetais
encapsulados com zeina, uma proteina extraida do milho, amplamente reconhecida
por suas propriedades de biodegradabilidade e biocompatibilidade. A zeina se
destaca como um encapsulante ideal para compostos bioativos presentes em
extratos vegetais, protegendo-os contra degradacdo causada por fatores
ambientais e processos digestivos. Além disso, devido a sua capacidade de formar
micro e nanoparticulas, a zeina garante uma liberacéo controlada dos compostos
bioativos no organismo, o que melhora significativamente a biodisponibilidade
destes (WANG et al., 2021). A encapsulacao desses extratos vegetais com zeina é
uma abordagem inovadora, focada na estabilizacdo de compostos como polifendis
e flavonoides, aumentando sua eficacia e evitando a degradacdo em ambiente
ruminal (SCHEUERMANN et al., 2019).

Diferenciais: O desenvolvimento desse suplemento encapsulado com zeina
proporciona uma solucdo avancada para suplementacdo tanto animal quanto
humana. A zeina, quando comparada a outros polimeros naturais como pectina e
alginato, oferece vantagens importantes, como sua capacidade de formar particulas
hidrofébicas altamente estaveis, protegendo compostos sensiveis a oxidacao e as
variacfes de pH. Além disso, a encapsulacédo com zeina representa uma alternativa
natural e sustentavel ao uso de aditivos quimicos, atendendo a crescente demanda
por suplementos com formulacbes mais naturais (KOURA et al., 2023). Este
produto é uma opcéo promissora no mercado de suplementacéo, oferecendo maior
estabilidade e eficiéncia de liberacdo de compostos bioativos em locais-alvo
especificos no trato gastrointestinal (revisado por ZABOT et al., 2022).

2. ANALISE DE MERCADO

Publico-alvo: O suplemento a base de extratos vegetais encapsulados com
zeina beneficia pecuaristas e empresas de nutricdo animal que atuam na criagdo
de bovinos, equinos, aves, suinos e aquicultura, principalmente em regides com
maior produtividade agropecuéria. Esses consumidores buscam solugcdes
sustentaveis e naturais para melhorar o desempenho e o bem-estar dos animais,
substituindo aditivos quimicos por alternativas mais seguras e eficazes. O
suplemento oferece liberagédo controlada e maior absorcéo de nutrientes, além de
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atender a demanda por praticas de produ¢do mais sustentavel e eficiente. Ainda, a
inovacao atende empresas de alimentos funcionais e suplementos para humanos,
além de empresas da industria farmacéutica que buscam solugdes para incorporar
compostos bioativos com beneficios a saude.

Concorrentes: Os principais concorrentes de um suplemento a base de
extratos vegetais encapsulados com zeina incluem fabricantes de suplementos
convencionais a base de quimicos, como DSM, empresas de nutricdo animal
focadas em solugbes naturais, como Alltech e Cargill, e produtores de
encapsulantes alternativos, como Ingredion e CP Kelco, que utilizam pectina e
alginato. Além disso, startups biotecnolégicas que desenvolvem solucdes
inovadoras também competem diretamente nesse mercado. Esses concorrentes ja
oferecem alternativas eficazes, tornando o mercado competitivo, embora a
encapsulacdo com zeina ofereca um diferencial.

Potencial de Mercado: Setores como pecudria, avicultura, suinocultura e
aquicultura estdo em constante busca alternativas que aumentem o desempenho
animal, promovam o bem-estar e reduzam o uso de aditivos quimicos. Com a
crescente conscientizacdo sobre sustentabilidade e saude animal, é possivel
comecar com uma producéo e fornecimento regional, para empresas e produtores
da regido sul do Rio Grande do Sul, com potencial para expandir para todo o
territorio brasileiro e até mesmo para mercados internacionais, como Europa e EUA.
Esse produto tem potencial para atender tanto produtores industriais quanto
pequenos criadores que buscam inovacdes naturais e eficientes.

3. ESTRATEGIA DE DESENVOLVIMENTO E IMPLEMENTACAO

Modelo de Negécios: O modelo de negdcios para essa inovagao envolve a
comercializacdo da tecnologia de encapsulamento para empresas de nutricdo
animal. A receita sera gerada por meio de vendas diretas e parcerias com
distribuidores, além de e-commerce para pequenos produtores. O preco podera ser
premium, com descontos por volume e o estabelecimento de parcerias com
instituicbes de pesquisa para testes com animais podem fortalecer a credibilidade
e a visibilidade do suplemento no mercado. Ainda, a estratégia podera incluir o
licenciamento da tecnologia e consultoria para otimizar a incorporacao de extratos
encapsulados em demais produtos a base de extratos vegetais.

Propriedade Intelectual: A tecnologia ainda estd em processo de
desenvolvimento e testes, sendo indeterminado o prazo para conclusdo para
realizacdo de cadastro em conselhos e depdsito de patente da mesma.

Etapas de Desenvolvimento: A inovacdo esta no estagio teste de viabilidade
no que diz respeito a taxa de encapsulacdo dos extratos vegetais. Nesta fase, é
necessario garantir que o0s compostos bioativos sejam eficientemente
encapsulados para assegurar sua estabilidade e liberacdo controlada. Os testes
incluem otimizacdo do processo de encapsulamento, analise do rendimento,
estabilidade do material encapsulado e verificacdo da protecdo contra fatores
ambientais e digestivos. Esse processo é fundamental para garantir que a formula
final maximize a biodisponibilidade dos compostos ativos, validando sua eficacia
antes da comercializacao.

TRL (Technology Readiness Level): O produto se encontra no TRL2 onde
estd ocorrendo pesquisas e testes com o encapsulante.

Desafios e Riscos: O principal desafio é otimizar a eficiéncia de
encapsulamento para diferentes tipos de compostos bioativos e ajustar o processo
de liberacdo conforme as necessidades especificas dos produtos finais. A
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aceitacdo do mercado depende de testes de eficacia e competitividade de custos
em relagdo as alternativas ja existentes.

4. RESULTADOS ESPERADOS E IMPACTO

Impacto Social ou Ambiental: A inovacdo promove a sustentabilidade ao
utilizar uma proteina biodegradavel e de fonte renovavel, além de melhorar a
eficacia dos compostos bioativos para beneficiar a saude dos consumidores. O uso
de zeina no encapsulamento pode reduzir a necessidade de aditivos sintéticos e
promover uma abordagem mais natural para a estabilizacdo de produtos
alimentares e farmacéuticos (TADELE & MEKONNEN, 2024).

Projecdes Financeiras: O mercado de encapsulamento de bioativos deve
continuar em expansao, e espera-se que essa tecnologia aumente razoavelmente
a receita de empresas que adotarem o encapsulamento com zeina, impulsionadas
pela demanda crescente por alimentos funcionais e suplementos alimentares
(FOOD ENCAPSULATION MARKET, 2023).

Visédo de Futuro: A tecnologia pode ser expandida para a incorporacao de
outros compostos bioativos, como probidticos e vitaminas lipossoluveis. Além disso,
0 encapsulamento com zeina pode ser adaptado para a industria de cosméticos,
onde a liberacdo controlada de ativos também é desejavel (GRIESANG et al.,
2019).

5. CONCLUSOES

Sintese: A inovacdo deste suplemento a base de extratos vegetais
encapsulados com zeina oferece uma solucao sustentavel para a nutricdo animal,
protegendo compostos bioativos e melhorando sua liberacdo e biodisponibilidade.
Utilizando uma proteina biodegradavel e biocompativel, o produto responde a
crescente demanda por alternativas naturais e ecoldgicas, com potencial para
impactar positivamente o desempenho animal e o mercado de suplementos. Com
o setor de alimentos funcionais em expanséao, essa tecnologia tem grande potencial
de crescimento e impacto no mercado.

Chamada para acao: Trabalhamos para que a tecnologia ofereca beneficios
significativos em termos de saude, sustentabilidade e viabilidade econémica, com
grande potencial de impacto no mercado de alimentos funcionais e farmacéuticos.
Agora € o momento ideal para investidores e parceiros da industria se envolverem
com essa tecnologia promissora. Convidamos todos os interessados a apoiar a
implementacdo em larga escala dessa inovacao e participar dessa jornada para
contribuindo para o desenvolvimento de produtos mais saudaveis e eficientes com
alto potencial de crescimento.
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