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1.INTRODUCAO

A ciéncia e atecnologia estdo em fluxo continuo, e estar a par das inovacdes
€ fundamental para qualquer académico. Os seminéarios fornecem percepcoes
sobre novas metodologias, tecnologias emergentes e tendéncias atuais, ajudando
0s participantes a se manterem atualizados e competitivos em suas respectivas
areas. (BRISOLLA, 2020).

Além do conteudo técnico, também trabalham o desenvolvimento de
habilidades de comunicacdo, apresentacdo de um trabalho ou projeto exige
clareza e eficacia na comunicacdo oral e escrita. Estimulam os discentes a
exercitarem o pensamento critico, a argumentacdo légica e a capacidade de
sintese (FORTUNATO, 2020).

Pode-se dizer que sdo mais do que apenas eventos educacionais, sao
ecossistemas ricos para o crescimento académico e profissional. Eles fomentam a
atualizacdo constante, aprimoram diversas habilidades, facilitam a rede,
incentivam o0 pensamento interdisciplinar e critico, e oferecem opinides
construtivas, constituindo-se como ferramentas indispensaveis para uma formacéao
completa (VIDAL et,al. 2020).

O projeto de ensino destinado aos membros do grupo "Ciéncia dos
Alimentos" visa uma integracao na forma de um grupo de estudos sobre diversas
vertentes contemporaneas e tradicionais, relacionadas a area da Ciéncia dos
Alimentos. Tendo em vista a importancia da qualificacdo dos recursos humanos
presentes hoje na Universidade, bem como o preenchimento de algumas lacunas
no saber académico, é de extrema importdncia uma melhor interacdo de
conhecimentos entre os alunos de graduacao, pos-graduacéo e docentes.

Assim, 0 objetivo deste trabalho é divulgar as acdes realizadas durante os
dois ultimos anos, considerando encontros virtuais e presencias do projeto, bem
como a interacao entre os participantes.

2. ATIVIDADES REALIZADAS

Desde o inicio do projeto, foram observados avancos nas pesquisas
realizadas e seus progressos registrados nos seminarios apresentados. Os
alizado, expondo os procedimentos que foram adotados para a realizagdo da
atividade. Quais foram os métodos e materiais utilizados detalhadamente. A
fundamentacdo metodolégica deve esclarecer os trabalhos que embasam a
analise proposta
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estudantes tém demonstrado compreensdo e engajamento nas atividades
realizadas, respondendo de maneira positiva e bem-sucedida. A seguir,
destacamos de maneira breve as atividades mais significativas do projeto no
periodo mencionado na metodologia.

Em novembro de 2023, a discente de doutorado do Programa de
Pos-graduacdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Andressa Salies Souza,
apresentou um trabalho sobre avaliacdo da atividade antimicrobiana de capsulas
de mucilagem de chia com 6leo essencial de tomilho (Thymus vulgaris) frente a
Staphylococcus aureus e Escherichia coli.

Em julho de 2024, a discente de doutorado do Programa de Pdés-graduacao
em Nutricdo e Alimentos, Jessica Bosenbecker Kaster, apresentou um trabalho
sobre amido de batata doce e 6leo essencial de folhas de caramboleira (Averrhoa
carambola L.) na elaboracao de éleo-géis e biofilmes biodegradaveis.

Em Julho de 2024, o discente de mestrado do Programa de Pds-graduacao
em Nutricdo e Alimentos, David de Andrade Cabral apresentou seu projeto de
gualificacdo sobre potencial antimicrobiano e antioxidante do 6leo da laranja
kinkan (Fortunella margarita) e de améndoa do butia (Butia odorata).

Em julho de 2024, a discente de doutorado do Programa de Pdés-graduacao
em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Gléria Caroline Gongalves, apresentou um
artigo sobre um método verde para extracao de antocianinas de flores de Clitoria
ternatea cultivado no Sul do Brasil: Caracterizacéo, toxicidade in vivo e atividade
bioldgica.

Em outubro de 2024, o discente de doutorado do Programa de
Pos-graduacdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Igor Henrique de Lima
Costa, apresentou seu artigo publicado na revista cientifica Elsevier, intitulado
"First report of Neoscytalidium dimidiatum causing stem canker on pitaya
(hikocereus castaricensis) in Para, Brazil". explicar como o trabalho foi re

3. CONSIDERAGOES FINAIS

O projeto do grupo de estudo em Ciéncia dos Alimentos na UFPel alcancou
ao longo destes ultimos dois anos o desenvolvimento de habilidades como
comunicagdo e pensamento critico, além de promover o avango do conhecimento
técnico sobre os assuntos estudados. Por meio de encontros on-line e
presenciais, o0 projeto envolveu estudantes de graduacgdo, pos-graduacédo e
docentes em uma série de discussdes produtivas e apresentacfes inovadoras.

A participacdo ativa e 0 engajamento observados entre os membros
confirmam o impacto positivo e a relevancia do projeto. Assim, o0 projeto cumpriu
seus objetivos de ser uma ferramenta educacional eficaz e interativa.
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