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1. INTRODUCAO

Devido a admissdo de estudantes nas universidades por meio do Exame
Nacional do Ensino Médio (ENEM) e do Sistema de Selecdo Unificada (SiSU),
juntamente com as politicas de cotas étnico-raciais para as comunidades indigenas e
guilombolas, assim como, mais recentemente, para pessoas com deficiéncia, temos
testemunhado um notavel aumento na mobilidade estudantil entre universidades e
programas académicos no pais (CARDOSO, et. al., 2022; TERAMATSU, e
STRAFORINI, 2022).

Assim, em termos gerais, pode-se afirmar que as instituicées de ensino superior
publicas estao passando por um processo de democratizacdo no acesso. No entanto,
nos ultimos anos, observou-se um aumento significativo nos indicadores de evaséo e
retencdo em diversos cursos oferecidos por Universidades publicas no Brasil. Além
disso, a pandemia de COVID-19 exacerbou esses indices, tornando-os ainda mais
preocupantes (COSTA, 2022).

Nesse contexto, o Projeto de Ensino intitulado “Projeto de Permanéncia e
Melhoria da Qualidade Académica do Curso Superior de Tecnologia em
Gastronomia”, vinculado ao Programa de Permanéncia e Qualidade Académica da
UFPEL da Pré-Reitoria de Ensino, regulamentado através da Resolucdo n°® 16/2018,
do COCEPE, tem como intuito de desenvolver a¢cdes que visam reduzir a evaséo e o
abandono, ao mesmo tempo em que buscam aprimorar a qualidade do ensino
oferecido pelo curso (UFPEL, 2023Db).

Entre as acfes do projeto estdo: acompanhamento de egressos e académicos
do curso; acles de tutoria e integracdo dos académicos no curso; acolhimento,
interacdo e bem-estar dos académicos; e divulgacdo do Curso de Gastronomia em
eventos e midias. Considerando este ultimo item, o objetivo do presente trabalho é
demonstrar o processo de construgao e o resultado final de um documento digital,
abrangente, em forma de Memorial do Curso que englobe informacdes essenciais
sobre o Curso de Gastronomia da UFPel e que possa ser utilizado como forma de
divulgacdo do mesmo em eventos para este fim.

2. METODOLOGIA

Para a construcdo do Memorial do Curso Superior de Tecnologia em
Gastronomia da UFPel, seguiu-se algumas etapas. Primeiramente foi necessério
definir a estrutura do documento e quais aspectos deveriam estar ali contidos para
divulgar e caracterizar o Curso. Em seguida, foi realizado um levantamento de dados
essenciais basicos que definissem o curso, em textos e imagens como: localizagao,
carga horéaria, matriz curricular, docentes, estrutura de laboratorios, histérico do curso,
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perfil do egresso, meios digitais que seriam vinculados, registros das praticas e visitas
técnicas. A partir dessas defini¢es foi organizado um banco de dados e um banco de
imagens fotograficas que poderiam compor o documento.

Depois foi definido o programa de construcdo do layout do documento e a
sequéncia que as informacfes deveriam aparecer para prender a atencdo de um
possivel futuro ingressante do curso. Por fim foi elaborado um escopo e definido como
o documento digital poderia ser acessado com facilidade em eventos de divulgagéo
do Curso.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

O Curso Superior de Tecnologia em Gastronomia representa uma formacao
ampla, com uma matriz curricular que abarca desde a histéria da alimentacao até as
competéncias em gestao empresarial (UFPEL, 2023a). Desta forma, a criagdo de um
memorial do Curso assume uma significativa relevancia, pois visa apresentar o
mesmo de maneira abrangente e clara, com o intuito de atrair novos alunos, e sanar
davidas.

Além disso, destaca-se que ter um memorial como informativo digital de um
curso de graduacdo pode ser mais efetivo que um video, tendo em vista que uma
pessoa, pode escolher facilmente a parte do documento que Ihe interessa de maneira
mais facil e agil. Outrossim, tal documento também pode ser atualizado de maneira
rapida e eficaz mantendo a mesma forma de acesso definido por QR Code, além de
produzir mais economia financeira, de tempo ajuste, e ainda € considerado
sustentavel quando comparado a informativos impressos, mantendo inclusive
aspectos visuais com melhor definigéo.

Para a confeccdo deste documento utilizou-se a plataforma Canva, por sua
exceléncia em design e aspectos de comunicacdo. Os elementos visuais foram
meticulosamente selecionados empregando uma paleta de cores em harmonia com a
identidade visual do Curso. Além disso, optou-se pelo fundo branco, por conferir ao
Memorial uma aparéncia limpa e ampla, otimizando a compreenséao.

O documento apresenta uma estética simultaneamente descontraida e formal,
caracterizada por tons neutros, incluindo branco (#F8F8F8), verde (#008000),
amarelo dourado (#C8972C) e bege (#B59B59), com o propdésito de aprimorar a
compreensao do memorial. Também se utilizou a fonte Roboto Slab para o corpo do
texto. J& os titulos ganharam destaque pelo tamanho e negrito empregado na fonte.
A Figura 1 apresenta a formatacdo dos textos e cores, bem como a lamina contendo
diversas fotos do curso.

MATRIZ CURRICULAR

« ALIMENTAGAO, HITORIA E CULTURA;

+ AMBIENTAGAO, FLUXOS, LAYOUT,
EQUIPAMENTOS E UTENSISILIOS;

+ COZINHA CLASSICA;

+ MERCEOLOGIA DOS ALIMENTOS;

« MICROBIOLOGIA E HIGIENE DOS
ALIMENTOS;

« NUTRIGAO E QUIMICA DOS ALIMENTOS;

« TECNICAS DE BASE, CONSERVAGAO,
PREPARO E COCGAOLL

A

Figura 1 — Pagina exemplo de escolhas da formatac&o dos textos e cores
Fonte: Os autores
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Os topicos definidos para serem abordados sequencialmente neste Memorial
foram: identificacdo da Universidade e Unidade do Curso; apresentacao e historico do
Curso de Gastronomia; modalidades de ingresso; panorama detalhado sobre o curso
(Figura 2) contendo a carga horaria e grade curricular; laboratorios e instalagdes;
projetos e eventos; docentes da area profissionalizante; galeria de imagens do
cotidiano dos alunos, praticas, projetos e eventos; e informacdes gerais de contato;
acesso as redes sociais e sites oficiais.

SOBRE O CURSO DE GASTRONOMIA

INFORMAGOES ~ MATRIZ CURRICULAR PROJETOS PROFESSORES ~ GALERIA DE FOTOS

Figura 2 — Topico sobre o Curso
Fonte: Os autores

Foi de suma importancia assegurar uma transparéncia completa para o leitor
gue se dispuser a percorrer o documento. Portanto, o indice “Sobre o Curso de
Gastronomia” foi meticulosamente dividido em sec¢des com o intuito de facilitar a
compreensao e tornar as informag¢des mais nitidas e concisas. Além disso, procurou-
se igualmente aproximar e envolver o futuro aluno, por meio de imagens que retratam
o cotidiano dos estudantes, além de uma apresentacdo detalhada dos professores da
area profissionalizante.

Ao término do documento, apresentam-se as informacdes de geolocalizacéo
com um hiperlink, proporcionando ao leitor a possibilidade de acessar diretamente a
plataforma Google Maps, onde sera redirecionado a localizacéo precisa do Campus
Anglo, onde o curso de Gastronomia esta sediado.

Também foi disponibilizado os dados de contato, incluindo endereco de e-mail
e numero de telefone do Colegiado, caso o futuro discente queira estabelecer
comunicacao. Por fim, conclui-se com a mencéo ao endereco do perfil da Gastronomia
na plataforma no Instagram, acompanhado da captura de tela da pagina e da
disponibilizagéo do link para facilitar a visita do leitor & rede social (Figura 3).

< gastronomiaufpel.ofi... |

REDE SOCIAL o
[v)y 10 1082 632
\ /@ J rublicagoes Sequidores  Seguindo

@gastronomiaufpel oficial vFP

or de Tecnologia em Gastronomia -

ado pela Coordenagso 2022:2024

Figura 2 — Acesso ao Instagram
Fonte: Os autores
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4. CONCLUSOES

A criacdo do Memorial do Curso de Tecnologia, que esta vinculado ao Projeto
de Permanéncia e Melhoria da Qualidade Académica do Curso Superior de
Tecnologia em Gastronomia, apresenta um consideravel potencial. Seus objetivos
abarcam a conquista de novos ingressantes, a reducao da taxa de evasao, bem como
a disponibilizacdo de um material informativo completo para divulgar o Curso de
Gastronomia de forma esclarecedora.

Os autores agradecem a Universidade Federal de Pelotas e a Pro-Reitoria de
Ensino pela concesséo da Bolsa através do Programa de Iniciagdo ao Ensino.
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