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1. INTRODUCAO

O Curso de Bacharelado em Quimica de Alimentos (BQA) da Universidade
Federal de Pelotas teve o ingresso da primeira turma em 1997, e no ano de 2021
completou 25 anos, com 19 turmas formadas. O principal objetivo do Curso € a
formacdo de profissionais qualificados para atuarem na area de Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos (MOREIRA et al., 2016).

Conhecer as necessidades exigidas pelo mercado de trabalho, que na area
de alimentos € dinamico, traz informacdes que contribuem para o desenvolvimento
e adequacado da estrutura pedagodgica, bem como 0s aspectos intervenientes no
processo de formacéo académica do curso pesquisado de acordo com as vivéncias
do discente egresso (MEIRA et al., 2009). Tais informacdes podem ser obtidas
através dos proprios profissionais que, no caso do BQA, tem participacdo ativa
neste processo.

O quadro de pandemia decretado em marco de 2020 alterou de forma quase
imediata a dindmica do mercado de trabalho brasileiro (BARBOSA et al., 2020),
situacao que se mantém em 2021. Embora seja verificada uma retomada no setor
de alimentos (ABIA, 2021), ndo é possivel estabelecer o impacto sobre cada
categoria profissional.

Objetivou-se atualizar o perfil dos egressos em 25 anos do Curso de Quimica
de Alimentos, visando verificar as principais areas de insercdo no mercado e o
efeito da pandemia de Covid-19 sobre a empregabilidade deste profissional.

2. METODOLOGIA

O projeto de ensino intitulado “Programa de Acompanhamento de Egressos
do Curso de Bacharelado em Quimica de Alimentos” registrado na PRE/UFPel sob
n° 882014/2009, faz o levantamento anual de dados dos egressos incluindo desde
a primeira turma concluinte em 2000. Busca obter informacdes que, entre outros
objetivos, permitam sinalizar oportunidades no mercado de trabalho.

O ano de 2021, quando o Curso completou 25 anos, coincidiu com o momento
de pandemia provocada pelo Sars-CoV-2, posteriormente denominada de
pandemia de Covid-19. Neste sentido, buscou-se atualizar os dados usuais dos
egressos (contatos, atividade profissional, area de trabalho, etc.) e diagnosticar se
a pandemia teve efeito sobre a atuacdo no mercado de trabalho.

Primeiramente foi feita a localizagdo dos egressos do BQA através de
cadastro de ex-alunos junto ao Colegiado de Curso, lista de e-mail dos contatos do
projeto de ensino, sites de relacionamento e redes sociais.

Elaborou-se um questionario fechado através das ferramentas do Google®,
adaptado a partir dos questionarios que ja vinham sendo enviados anualmente aos
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egressos (MENEGAZZI et al., 2015; BARBOSA e RODRIGUES, 2017), levando em
conta o levantamento das necessidades de informagbes atualizadas que
atendessem a estrutura do projeto pedagogico do Curso, além da situacdo de
vinculo empregaticio durante a pandemia no periodo 2020/2021.

O questionario padronizado foi enviado eletronicamente aos egressos do BQA
por meio de e-mails e de redes sociais. As informacdes obtidas foram tabuladas e
para a andlise dos dados coletados, utilizou-se a estatistica descritiva com base no
percentual das varidveis em cada indicador estabelecido.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Através de dados obtidos junto ao Colegiado de Curso, partiu-se de uma
populacdo de 351 egressos ao longo de 25 anos de implantacdo do BQA,
correspondente as turmas formadas nos anos de 2000 a 2019. Obteve-se um total
de 216 egressos respondentes ao questionario.

Dentre os egressos, ha predominancia do sexo feminino (87,4%). Em relagcao
a origem, a maioria dos egressos € oriunda da regidao sul do Rio Grande do Sul,
destacando-se os municipios de Pelotas, Sdo Lourenco do Sul, Cangucu, Santa
Vitéria do Palmar e Jaguarao.

Ao analisar-se as atividades profissionais (Figura 1), verifica-se que, dentre
0S egressos que ja estdo inseridos no mercado de trabalho, ha predominio de
desempenho em atividades de natureza técnica (37,39%) e de docéncia (24,35%),
seguido de atividades de direcao/gestao (14,35%). Destaca-se a area de
consultoria (6,1%) com atuacédo crescente para este profissional.

Questionados quanto ao tipo de instituicdo de trabalho, a grande maioria se
encontra em instituicbes publicas (52,76%) (Figura 2). Dos 47,24% restantes,
43,72pp (pontos percentuais) exercem suas atividades em instituicées privadas e
3,52pp em instituicdes ndo-governamentais.

Atividade de Diregdo/Gestido Atividade Técnica @ Docéncia @ Néo-governamental Publica ® Privada

@ Estudante de Pés-Graduagdo @ Consultoria

FIGURA 1: Natureza da atividade dos FIGURA 2: Tipo de instituicdo onde
egressos do Curso de Quimica de 0s egressos do Curso de Quimica de
Alimentos (%). Alimentos atuam (%).

Com relacédo a atuacéo dos profissionais formados pelo BQA nestes 25 anos,
verifica-se (Figura 3) que as areas que mais absorvem 0s egressos sao: alimentos de
origem vegetal (7,76%), seguido da area de controle de qualidade (7,61%), analise
fisico-quimica (7,61%), alimentos de origem animal (6,15%), microbiologia (5,86) e
garantia de qualidade (5,27%), além de uma variedade de outras competéncias, na
grande area da Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, presentes no curriculo do Curso.
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Almentos de Origem Vegetal I 776
Analise Fisico-Quimica I 7 61
Controle de Qualidacs I 76
Almentos de Origem Animal I 6,15
Micrabiolagia de Alimentos [ S 50
Garantia da Qualidac: I 5,07
Desenvolvimento de Novos Produtos I 5,12

Outras I 251
Tecnologia de Carnes e Derivados I 307
Tecnologia de Bebidas NI 2 93
Tecnologia de Leite & Derivados I 078
N&o atua na area I 278
Tecnologia de Graos NI 264
Embalagens I 2 64
Tecnologia de Farinhas & Produtos de Panificagao I 249
Aditivos em Aimentos I 234
Contaminantes em Aimentos [INEGGEE— 205
Administragao na Industria de Aimentos IS 205
Tecnolagia de Oleos e Gorduras IS 176
Vendas NN 132
Quimica I 117
Tecnologia de Chocolates, Balas & Caramelos NN 102
Tecnologia de Ragdes [INEG_G___ 102
Tratamento de Efiuentes [N 102
Tecnologia de Aves & Ovos [N 0,59
Tecnologia de Pescados [N 059
Biogquimica [N 059
Laboratorio [N 059
Rotulagem [N 044
Fiscalizagéo/Vigitncia I 0,29

1,00% 2,00% 3,00% 400% 5,00% 6,00% 7,00% 8,00% 9,00% 10,00%

FIGURA 3: Area de atuacéo (%) dos egressos do Curso de Quimica de
Alimentos.

Expressivo numero de egressos do BQA buscou aprimoramento profissional
através de cursos de pos-graduacdo como especializacdo (24,81%), mestrado
(24,44%) e doutorado (29,70%), fato este justificado, provavelmente, pela grande
competitividade do mercado de trabalho e facilidade de acesso aos cursos. Salienta-
se gue alguns dos entrevistados portam titulacdo em todas as qualificacdes citadas,
caracteristica muito associada aos que exercem atividade profissional na area de
docéncia, embora crescente entre os demais cuja atividade predominante € técnica.

Na Figura 4 estéo as respostas (%) dos bacharéis em Quimica de Alimentos em
relacéo ao efeito da pandemia sobre a empregabilidade.

Néo ful afetado

IWle inseri na mercado de trabalho

como funcionario, na érea 34

Comei a empreender na area 29
Comecei a empreender fora da area 25
IMle inseri na mercado de trabalho 19

como funcionéario, fora da rea

Fui demitido & 0,5

FIGURA 4: Efeito da pandemia devido a Sars-CoV-2 sobre a empregabilidade dos
egressos do Curso de Quimica de Alimentos (%), no periodo 2010/2021.

De acordo com Associacao Brasileira da Industria de Alimentos (ABIA), por ser
atividade essencial, a indastria de alimentos continuou a produzir durante a
guarentena provocada pela pandemia de Sars-CoV-2, evidenciando inclusive
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crescimento no setor, destaque as exportacdes (ABIA, 2021). Tal situacéo refletiu
positivamente no profissional Quimico de Alimentos, dos quais 88,9% relataram néo
ter sido afetados pela pandemia e 6,3% ingressaram no mercado de trabalho como
empregado ou empreendedor na area de alimentos. Outrossim, embora uma pequena
parcela (0,5%) tenha relatado a saida do mercado de trabalho nesse periodo, 4,4%
ingressaram no mercado em outras atividades (Figura 4).

Quanto ao nivel de satisfacéo referente a escolha profissional, a grande maioria
dos egressos (91,1%) se mostra satisfeita em atuar como Quimico de Alimentos. Esta
narrativa, associada aos dados obtidos, serve de estimulo aos futuros profissionais e
aos demais agentes envolvidos no processo de formacao.

4. CONCLUSOES

A analise do perfil dos egressos do Curso de Bacharelado em Quimica de
Alimentos, ap6s 25 anos de sua implantacdo, evidenciou aspectos como
predominancia de profissionais do sexo feminino, com atuagdo em instituicbes
publicas e privadas, onde prevalece o desempenho em atividade técnica, de docéncia
e de gestdo, nesta ordem, particularmente nas areas de controle de qualidade,
alimentos de origem vegetal e analise fisico-quimica. Em todos os casos, a busca por
gualificacdo em nivel de pos-graduacao é expressiva. A pandemia de Covid-19 nao
afetou a empregabilidade dos profissionais, havendo inclusive inser¢do no mercado
neste periodo.

Os egressos, em sua grande maioria, manifestaram satisfacdo em atuar como
Quimico de Alimentos, fato relevante na trajetoria do Curso.
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