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1. INTRODUCAO

O curso de Agronomia abrange uma ampla gama de areas do conhecimento
gue se estende desde ramos muito conhecidos a outros ndo tdo explorados por
estes profissionais. Onde podemos citar parques e jardins, tecnologia de
transformacéo de alimentos (acUcar, amidos, Oleos, laticinios, vinhos e destilados),
zimotecnia ou ainda areas menores da fitotecnia — como a fruticultura e afins
(CONFEA, 1973). Entretanto, a fruticultura tem se mostrado cada vez mais uma boa
alternativa as producdes tradicionais no RS que vém crescendo em outros estados
do pais e, diante do seu alto valor para a agricultura familiar e agroindustrias — como
o setor vitivinicola da Serra —, do seu alto retorno econdmico e da valorizacdo de
mao-de-obra intensiva qualificada, apresenta-se como uma importante atividade em
expansdo no estado (JOAO et al., 2002; PETINARI et al., 2008; FAYET, 2001).
Ainda, segundo dados divulgados pela Emater/RS-Ascar a producédo de uvas para
destino industrial se destaca como uma das principais espécies fruticolas do RS,
onde no ano de 2020 somou 708.645 toneladas produzidas em uma area que
totaliza 41.086 hectares (RODRIGUES, 2020).

Sob 0 mesmo ponto de vista, a producao de uvas para vinhos finos vem se
expandindo com éxito na regido da Campanha Gaucha, a qual apresenta a segunda
maior producdo de vinhos finos do Brasil, ocupando 31% da producdo nacional
(SINIMBU, 2015). A regido apresenta caracteristicas edafoclimaticas ideais para o
cultivo vitivinicola, como boa iluminacdo e maior amplitude térmica diaria, além de
topografia essencialmente plana — favoravel a mecanizacao e ao ndo sombreamento
das plantas — e valor da terra mais acessivel que a Serra Gaucha (BORGES e
CARDOSO, 2006; BRIXNER, 2013; SINIMBU, 2015).

As atividades extracurriculares sdo de suma importancia ao estudante na
transicdo entre o académico e o profissional, e a participacdo nestas mostra-se uma
acao positiva para o desenvolvimento de carreira visto que a vivéncia proporcionada
aos alunos através dos estagios favorece a empregabilidade depois de formados e
os aproxima a realidade do mundo de trabalho, de forma que adequa as
expectativas do discente em relacdo a vida profissional e contribui no
desenvolvimento de competéncias transversais ou “nao técnicas”, como por
exemplo, responsabilidade e autonomia (SILVA e TEXEIRA, 2013; MENESES et al.,
2020). Este trabalho tem como objetivo descrever a experiéncia de estagio
extracurricular voluntario do estudante do curso de Agronomia da Universidade
Federal de Pelotas (UFPEL) em uma vinicola da regido da Campanha Gaucha/RS,
expondo uma opcéao diferente que o curso proporciona e reforcando a relevancia da
experiéncia extracurricular para a formacdo académica e profissional do discente.

2. METODOLOGIA
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Trata-se de um estudo descritivo, bem como um relato de experiéncia,
embasado na vivéncia do estudante de Agronomia durante estagio extracurricular
voluntario realizado em uma vinicola situada no municipio de Candiota/RS, regido da
Campanha Gaucha, no periodo de 02 de janeiro a 15 de marco de 2021, totalizando
450 horas. A propriedade possui 29ha dos quais o vinhedo ocupa 6,5ha composto
de 2ha da variedade de uva Chardonnay, 1,5ha de Merlot, 1ha de Cabernet
Sauvignon, trés parcelas de 0,5ha para Tannat, Pinot Noir e Cabernet Franc, e 0,5ha
dividido igualmente para duas novas variedades Chinuri e Saperavi. A equipe da
vinicola no periodo do estagio esteve composta por um Eng. Agrbnomo (sécio-
proprietério), uma Técnica em Agricola, um Enélogo, dois cantineiros e trés
funcionarios responsaveis pelo vinhedo.

Ao longo do periodo de estagio a estudante realizou atividades de manejo do
vinhedo, atividades cotidianas da cantina — onde ocorre a producdo de vinhos,
bebida obtida a partir da fermentacéo alcodlica do mosto simples de uva sa, fresca e
madura (BRASIL, 1998) — e também participou de andlises de laboratorio.

Entre as atividades cotidianas do vinhedo, participou de tratamentos
fitossanitarios, controle de invasoras, colocacdo e remocao de tela anti-passaros,
acompanhamento diario do vinhedo, andlise de dados climaticos e de solo, e
amostragem de uva. Extraordinariamente, em agosto de 2020 foi iniciada a
implantagcdo de uma nova area de vinhedos das variedades Chinuri e Saperavi, onde
a estudante teve a oportunidade de acompanhar a conducéo do dossel vegetativo.
Também presenciou a colheita, que € o momento mais importante do ciclo para a
vinicola e a recepcdo das uvas na cantina para inicio da vinificacdo 2021, descrita
nas Figuras 1 e 2. A elaboracdo dos vinhos ocorreu, em geral, conforme os
fluxogramas.
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Figura 1. Processo de elaboracao de vinhos brancos. Fonte: Autora.
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Figura 2. Processo de elaboracao de vinhos tintos. Fonte: Autora.

Na cantina, a discente também realizou atividades como envase de vinhos,
rotulagem, remuage, preparacao de licor de tiragem e de expedicao, finalizacdo de
espumantes, atesto de vinhos, correcdo de pH e SO,, limpeza de equipamentos e
trasfegas; bem como no laboratério, onde acompanhou analises pré-colheita, para
definicAo do ponto de colheita da uva, observando-se acucar (SST ou °brix), pH,
acidez total e densidade. Também foram realizadas analises mensais de todos o0s
vinhos em cantina e das vinificagcbes em andamento, analisou-se pH, acidez volatil e
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total, SO livre e total. Ademais, participou de andlises sensoriais das bagas na pré-
colheita e dos vinhos mensalmente.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Segundo REGINA et al. (2006) para se obter um vinho de qualidade importam
ndo sO os fatores naturais mas sim sua correlagdo com o ecossistema viticola
(clima, solo, cultivar, porta-enxerto) e com as técnicas culturais (irrigacdo, controle
de pragas e doencas, adubacédo), assim como a melhor expressao do terroir
necessita do conhecimento do vinhedo e da baga. O terroir transmite ao vinho
caracteristicas que sdo “Unicas” e provenientes da tipicidade do territorio do vinhedo
e da interferéncia humana. GUERRA (2002) explica que a uva considerada de
qgualidade para a elaboracdo de vinhos é aquela que provém de um vinhedo sadio e
tratado de forma correta, estando livre de podriddes causadas por fungos e
apresentando uma composicdo rica e equilibrada em agucares, acidos, polifendis e
polissacarideos. Neste contexto, a vivéncia e a atencao as praticas do vinhedo sao
essenciais ao processo de producédo do vinho, sendo pertinentes ao Eng. Agrénomo.

Da mesma forma, o estado de maturacdo da uva € fator essencial para a
obtencao de qualidade e para definicdo do tipo de vinho, assim, o trabalho comeca
com o acompanhamento do ciclo vegetativo da videira (GUERRA, 2002), ao passo
gue também €& essencial o acompanhamento do mosto e do vinho através de
analises fisico-quimicas para o controle da qualidade do produto e para se adequar
as legislacdes vigentes (ZOECKLEIN et al, 2000), atividades das quais também se
tem contato no curso de Agronomia através de disciplinas relacionadas a pos-
colheita e fruticultura.

Assim sendo, através do desenvolvido ao longo do estagio, a estudante
afirmou o interesse na area de viticultura, desenvolveu o conhecimento pratico e
também tedrico, apresentando confianca para a posterior atuacao profissional. Para
SOUZA et al. (2012), o estagio possibilita a construcdo da rede de relacionamentos
profissionais, com responsabilidade e compromisso, e age a favor de uma
gualificacédo efetiva, possibilitando diferentes perspectivas de oportunidades futuras
de trabalho, o que corrobora com a vivéncia da discente, na qual além do contato
diario com a area que a mesma pretende trabalhar, a experiéncia de estagio
extracurricular proporcionou a estudante o trabalho em equipe e visitacdo de outras
vinicolas, conhecendo diferentes histérias e profissionais do setor.

4. CONCLUSOES

O ramo vitivinicola é um caminho ndo usual ao estudante de Agronomia,
porém, a experiéncia de estagio se mostrou repleta de vivéncias que oportunizaram
a discente exercer sua criatividade e adquirir experiéncias impares. Além disso,
agregou a construcdo do senso de responsabilidade e autonomia, promovendo sua
insercdo como futura profissional. Entretanto, notou-se que sao poucos 0s estudos
em torno de estagios extracurriculares no curso de Agronomia, desta forma, torna-se
interessante a realizacdo de maiores pesquisas nesta area a fim de agregar na
formacdo académica-profissional dos discentes.
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