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1. INTRODUCAO

No ano de 2018, as tradigdes doceiras da regido de Pelotas e Antiga
Pelotas, onde esta situado o municipio de Morro Redondo, foram reconhecidas
pelo IPHAN como Patriménio Cultural Imaterial do Brasil. Fazem parte deste
saber-fazer doceiro, além dos doces finos, os doces coloniais, dentre os quais
podemos citar a pessegada, a marmelada, a goiabada e a passa de péssego,
desta forma compreendendo doces de fruta e de tacho, “genericamente
denominamos doces coloniais, pois possuem sua origem na regidao de economia
colonial, fortemente marcada pela fruticultura” (RIETH et al, 2015, p. 75). E nesse
quadro que a abordagem dos Sistemas Agroflorestais (SAF) vem sendo tomada
como possibilidade de salvaguarda da tradicdo doceira colonial na regido de
Morro Redondo/RS, a partir de discussbes que tém sido realizadas com a
participacao de pesquisadores da Embrapa e da UFPEL, integrantes da Emater e,
sobretudo, produtores, acerca da concepcéo e difusdo de um SAF Doceiro.

2. METODOLOGIA

A abordagem de pesquisa vem tendo como procedimento central a
observagéo participante. Desse modo, a etnografia tem sido construida a partir da
participacdo do autor nos encontros de construcdo e do acompanhamento do
projeto “SAF Doceiro”, além de revisdo bibliografica acerca da tematica.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

O saber-fazer dos doces coloniais encontra-se ameagado por diversos
fatores, tais como o éxodo rural juvenil, caracteristico do rural brasileiro na
contemporaneidade (CARNEIRO, 1998); uma subvalorizagédo deste tipo de doces
em detrimento da tradigdo de doces finos (KRONE, 2018) e uma normatizagéo
sanitaria que estigmatiza certas praticas tradicionais associadas a este saber-
fazer como, por exemplo, a utilizacdo de tacho de cobre e colher de pau
(MENASCHE, 2018; RIETH et al, 2015).

Outro elemento que ameaga a tradicdo doceira colonial € a dificuldade
encontrada pelos produtores em encontrar certos insumos combinada a
necessidade de, muitas vezes, adquiri-los de terceiros, o que acaba por prejudicar

a rentabilidade da feitura dos doces coloniais. Sobre isto:
O péssego utilizado é do cultivo préprio, sendo o restante das
frutas adquirido junto a produtores da regiao (...) A situagédo é
ainda pior no que se refere a marmelada branca, pois nao tem
mais marmelo que preste na regido, de modo que se precisa
comprar a fruta no Uruguai (RIETH, et al, 2015, p. 79, grifos no
original).
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A nocgao de que ndo ha mais marmelo “que preste”, acima apresentada, vai
ao encontro daquilo percebido por Menasche (2018, p.14) quando afirma que, no
meio rural, & possivel perceber um sistema informal de certificacdo de qualidade
entre os proprios produtores. Nesse sentido € que se pode dizer que sao
sobretudo os produtores e produtoras os guardides deste saber-fazer, capazes de
aferir se o sabor esta ou ndo condizente com a tradigao, razdo pela qual a compra
de insumos de terceiros, sobretudo de agricultores de outras regides, torna-se um
problema quando pensamos na salvaguarda dessa tradigao doceira.

Em atencdo ao exposto € que surge a ideia de SAF Doceiro. Os Sistemas
Agroflorestais buscam o manejo integrado da mata nativa da regido com arvores,

frutiferas e plantas anuais, podendo ser entendidos como:
(...) alternativas importantes na forma de uso da terra, principalmente
para manter a capacidade de producdo de alimentos e madeira, a
manutencdo dos fluxos de biomassa (folhas, galhos, raizes) e energia
(nutrientes para as plantas e diversidade de formas de vida no solo), e
para a conservacgao do solo e dos mananciais hidricos (BORBA et al,
2016, p. 20).

Quando do trabalho de campo, foram acompanhadas as reunides dedicadas
a pensar a construgdo de um SAF Doceiro, ou seja, pensar em um Sistema
Agroflorestal voltado a pratica doceira. Num primeiro momento, em 07 de junho
deste ano, foram reunidos todos os produtores interessados, pesquisadores da
UFPEL, membros da Embrapa e Emater para a discussédo deste projeto. Foram
apresentados os principios e técnicas dos SAFs e, juntamente aos diversos
produtores que la estavam, tragou-se um esbog¢o do que viria a ser o SAF
Doceiro.

ApOs este encontro, as reunides passaram a ocorrer mensalmente, voltadas
a concepcgao e construcdo de um SAF Doceiro Demonstrativo, em uma area
disponibilizada pela Secretaria Municipal de Desenvolvimento Rural e Turismo de
Morro Redondo. Sua implantagdo deu-se em 21 de agosto do mesmo ano,
momento em que, coletivamente, se realizou o plano de plantio, a partir de
opinides discutidas por todos presentes.

Durante todo o processo, a construgdo tem sido coletiva, cabendo aos
produtores papel de protagonismo na tomada de decisdes. Desde o primeiro
encontro, foram os produtores, partindo de suas préprias experiéncias e
demandas, que elencaram, juntamente com outros participantes, os elementos
que deveriam compor o SAF Doceiro. Vale mencionar que, dentre os elementos
elencados, fez-se presente o ja mencionado marmelo.

Esta participagédo dos produtores vai ao encontro daquilo que Arantes (2019,
p. 6) estabelece como uma das prioridades na discussdo de planos de
salvaguarda: a essencialidade de que sejam consideradas as condigdes
especificas do local, o que, no caso em questdo, apenas poderia ser plenamente
alcancado a partir de uma construcdo que passasse pelos produtores detentores
desse saber-fazer tradicional.

4. CONCLUSOES

Diante do exposto, € possivel concluir que, ainda que com apenas pouco
mais de trés meses desde seu inicio, o projeto SAF Doceiro que vem sendo
desenvolvido no municipio de Morro Redondo apresenta-se como estratégia de
salvaguarda dos doces coloniais reconhecidos como Patriménio Cultural Imaterial
do Brasil na medida em que conta, em sua construgdo, com a participagao e
protagonismo de produtores e produtoras. E assim que, a partir do SAF Doceiro,
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procurar-se-a suprir sua demanda nao apenas pelas frutas a serem processadas
no fabrico dos doces coloniais, mas também pela madeira necessaria ao
cozimento dessas frutas no fogdo a lenha ou aquela utilizada para o feitio da
colher de pau que o mexe ou, ainda, entre outros, pela bucha empregada na
limpeza do tacho.
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