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1. INTRODUÇÃO 
 

O processo de aprendizagem direcionado ao ensino superior sofreu diversas 
mudanças, proporcionando alternativas que possibilitam uma melhor interação dos 
alunos com a comunidade e, desta forma, influenciando diretamente nos seus papéis 
como futuros profissionais e nas suas relações com o mercado de trabalho (DUARTE, 
2014). 

A busca de informações e a necessidade de se manter atualizado são 
imprescindíveis atualmente. Eventos para divulgação da ciência e novas tecnologias 
objetivam-se neste contexto. De acordo com DE LACERDA et al. (2008) os eventos 
científicos constituem-se como fonte essencial na busca e apreensão de novos 
conhecimentos, sua finalidade é reunir profissionais ou estudantes de uma 
determinada especialidade para trocas e transmissão de informações de interesse 
comum aos participantes. Logo, as principais funções destes eventos são o 
compartilhamento de experiências entre os participantes do evento; o acesso a 
informações atualizadas sobre os progressos recentes de uma área profissional ou de 
estudo; a divulgação de novos conhecimentos e o planejamento de metas para o 
futuro. Assim, quem participa pode apresentar um diferencial na sua formação 
acadêmica e futuramente na sua formação profissional (FIGUEREDO et al, 2016). 

Com base no exposto, objetivou-se descrever o planejamento, organização, 
desenvolvimento e execução da VI Semana Integrada de Alimentos, bem como avaliar 
o evento por meio de pesquisa de satisfação realizada pelos participantes do evento. 
 

2. METODOLOGIA 

 
A semana integrada de alimentos é um evento anual organizado pelos alunos dos 

cursos superiores de Tecnologia em Alimentos e Química de Alimentos. Esta sexta 
edição do evento foi planejada e organizada, sob orientação das professoras 
Elizangela Gonçalves de Oliveira e Rosana Colussi. 

O evento teve um caráter acadêmico científico, visando à divulgação de 
conhecimento específico, sendo realizado entre os dias dois e seis de setembro de 
2019 no campus Capão do Leão da Universidade Federal de Pelotas, no município 



de Capão do Leão/RS. O público alvo eram alunos e profissionais da área de 
alimentos, de diferentes níveis acadêmicos, como alunos de graduação, pós-
graduação, docentes e profissionais. 

Durante o planejamento do evento, foram realizadas reuniões para a discussão 
do local, data e turnos em que o VI Semana Integrada de Alimentos ocorreria. Além 
disso, nessas reuniões foram decididas as temáticas a serem abordadas e os 
palestrantes convidados. Para melhor desenvolvimento das tarefas, a comissão 
organizadora foi dividida em grupos responsáveis pela divulgação do evento, busca 
por patrocinadores e planejamento do coffee break. 

Ao final do penúltimo dia de palestras foi distribuído um questionário, semelhante 
ao utilizado por FREITAS et al. (2018), com finalidade de obter um retorno sobre o 
nível de satisfação dos participantes, além de tentar identificar possíveis 
imperfeições e/ou erros a serem corrigidos para os próximos anos. Os formulários 
eram objetivos e foram distribuídos para que os participantes avaliassem o evento 
conforme os critérios de divulgação, programação, organização, temas abordados, 
palestras, adequação da instalação, coffee break e contribuição à vida acadêmica 
(Figura 1). Cada critério foi classificado como excelente, bom, médio, fraco ou 
péssimo. Além disso, ao final do formulário destinou-se um espaço para que os 
participantes pudessem sugerir um tema para a próxima edição. As fichas de 
avaliações foram analisadas, os dados computados e as considerações foram 
registradas para aplicação na próxima edição do evento.  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Figura 1. Ficha de avaliação referente ao evento VI Semana Integrada de 

Alimentos.



3. RESULTADOS E DISCUSSÃO 
 

No total, nove palestras foram ministradas por profissionais atuantes no cenário 
de alimentos. Além de ocorrer uma mesa redonda com alunos participantes de 
empresas juniores. 

O público presente na VI Semana Integrada de Alimentos foi em torno de 113 
pessoas, sendo que destas 78 participaram e entregaram a ficha de avaliação. O 
evento contou com a colaboração de 19 patrocinadores da região. 

De acordo com a Figura 2, foi possível verificar que a grande maioria dos 
participantes atribuiu às classificações “excelente” e “bom” aos critérios avaliados. 

 

 
Figura 2. Gráfico referente aos critérios avaliados da VI Semana Integrada de 

Alimentos. Os critérios avaliados são mostrados individualmente conforme o índice 
de satisfação. 

Em relação às palestras, 54% dos avaliadores classificaram esse critério como 
“excelente” e 34% como “bom”, sendo possível perceber que 88% dos avaliadores 
ficaram satisfeitos, enquanto a programação. Os temas abordados tiveram o critério 
“excelente” atribuído por 47% dos avaliadores. Com relação à divulgação 30% 
classificaram esse critério como “excelente” e 35% como “bom”. Semelhante a 
organização que 35% dos avaliadores classificaram como “excelente” e 40% como 
“bom”. O atributo construção para vida acadêmica (55%) e coffee break (57%) foram 
melhores classificados como “excelente”, sendo que o critério adequação da 
instalação se destacou nessa classificação (68%). 

No espaço em que os participantes pudessem sugerir um tema para as próximas 
edições foi bastante citado que gostariam de saber sobre a vida profissional de 
egressos dos cursos de Tecnologia em Alimentos e Química de Alimentos, também 
foi bastante dito que gostariam de profissionais de grandes empresas, assuntos 
sobre alimentos funcionais e empreendedorismo. 



 
4. CONCLUSÕES 

 

Com base na avaliação realizada, a VI Semana Integrada de Alimentos: A 
verdade por trás dos alimentos, alcançou os objetivos de promover conhecimento e 
sua propagação aos alunos e profissionais da área de alimentos, como também alunos 
de outros cursos.  

O projeto de ensino teve impacto positivo na vida acadêmica dos organizadores, 
e somando a isso a integração de diferentes palestrantes do ramo proporcionou um 
aprimoramento do conhecimento científico. 
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