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1. INTRODUCAO

O processo de aprendizagem direcionado ao ensino superior sofreu diversas
mudancas, proporcionando alternativas que possibilitam uma melhor interacdo dos
alunos com a comunidade e, desta forma, influenciando diretamente nos seus papeéis
como futuros profissionais e nas suas relagcdes com o mercado de trabalho (DUARTE,
2014).

A busca de informacdes e a necessidade de se manter atualizado séao
imprescindiveis atualmente. Eventos para divulgacdo da ciéncia e novas tecnologias
objetivam-se neste contexto. De acordo com DE LACERDA et al. (2008) os eventos
cientificos constituem-se como fonte essencial na busca e apreensdo de novos
conhecimentos, sua finalidade € reunir profissionais ou estudantes de uma
determinada especialidade para trocas e transmissdo de informacdes de interesse
comum aos participantes. Logo, as principais funcdes destes eventos sdo o
compartilhamento de experiéncias entre os participantes do evento; 0 acesso a
informacfes atualizadas sobre os progressos recentes de uma area profissional ou de
estudo; a divulgacdo de novos conhecimentos e o0 planejamento de metas para o
futuro. Assim, quem participa pode apresentar um diferencial na sua formacao
académica e futuramente na sua formacao profissional (FIGUEREDO et al, 2016).

Com base no exposto, objetivou-se descrever o planejamento, organizacao,
desenvolvimento e execucao da VI Semana Integrada de Alimentos, bem como avaliar
0 evento por meio de pesquisa de satisfacdo realizada pelos participantes do evento.

2. METODOLOGIA

A semana integrada de alimentos é um evento anual organizado pelos alunos dos
cursos superiores de Tecnologia em Alimentos e Quimica de Alimentos. Esta sexta
edicdo do evento foi planejada e organizada, sob orientagcdo das professoras
Elizangela Gongalves de Oliveira e Rosana Colussi.

O evento teve um carater académico cientifico, visando a divulgacdo de
conhecimento especifico, sendo realizado entre os dias dois e seis de setembro de
2019 no campus Capéao do Ledo da Universidade Federal de Pelotas, no municipio
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de Capdo do Ledo/RS. O publico alvo eram alunos e profissionais da area de
alimentos, de diferentes niveis académicos, como alunos de graduacgdo, pos-
graduacéo, docentes e profissionais.

Durante o planejamento do evento, foram realizadas reunides para a discussao
do local, data e turnos em que o VI Semana Integrada de Alimentos ocorreria. Além
disso, nessas reunides foram decididas as teméticas a serem abordadas e os
palestrantes convidados. Para melhor desenvolvimento das tarefas, a comissdo
organizadora foi dividida em grupos responsaveis pela divulgacdo do evento, busca
por patrocinadores e planejamento do coffee break.

Ao final do penultimo dia de palestras foi distribuido um questionario, semelhante
ao utilizado por FREITAS et al. (2018), com finalidade de obter um retorno sobre o
nivel de satisfacdo dos participantes, além de tentar identificar possiveis
imperfeicBes e/ou erros a serem corrigidos para os proximos anos. Os formularios
eram objetivos e foram distribuidos para que os participantes avaliassem o0 evento
conforme os critérios de divulgacéo, programacédo, organizacdo, temas abordados,
palestras, adequacéo da instalacédo, coffee break e contribuicdo a vida académica
(Figura 1). Cada critério foi classificado como excelente, bom, médio, fraco ou
péssimo. Além disso, ao final do formulario destinou-se um espaco para que 0S
participantes pudessem sugerir um tema para a proxima edicdo. As fichas de
avaliacbes foram analisadas, os dados computados e as consideracdes foram
registradas para aplicacdo na préoxima edicdo do evento.
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Palestras:

Divulgacao:

Coffee Break:

Organizagdo:

Programacdo:

Temas abordados:

Adequacdo da Instalagdo:

Construcdo para vida académica:

Colabore com a SEMANA INTEGRADA DE ALIMENTOS e sugira um tema para a proxima edigcdo:

Figura 1. Ficha de avaliacao referente ao evento VI Semana Integrada de
Alimentos.
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3. RESULTADOS E DISCUSSAO

No total, nove palestras foram ministradas por profissionais atuantes no cenario
de alimentos. Além de ocorrer uma mesa redonda com alunos participantes de
empresas juniores.

O publico presente na VI Semana Integrada de Alimentos foi em torno de 113
pessoas, sendo que destas 78 participaram e entregaram a ficha de avaliacdo. O
evento contou com a colaboragao de 19 patrocinadores da regiao.

De acordo com a Figura 2, foi possivel verificar que a grande maioria dos
participantes atribuiu as classificacdes “excelente” e “bom” aos critérios avaliados.
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Figura 2. Gréfico referente aos critérios avaliados da VI Semana Integrada de
Alimentos. Os critérios avaliados sdo mostrados individualmente conforme o indice
de satisfacao.

Em relacdo as palestras, 54% dos avaliadores classificaram esse critério como
“‘excelente” e 34% como “bom”, sendo possivel perceber que 88% dos avaliadores
ficaram satisfeitos, enquanto a programacéo. Os temas abordados tiveram o critério
“‘excelente” atribuido por 47% dos avaliadores. Com relacdo a divulgacdo 30%
classificaram esse critério como “excelente” e 35% como “bom”. Semelhante a
organizagao que 35% dos avaliadores classificaram como “excelente” e 40% como
“‘bom”. O atributo construcéo para vida académica (55%) e coffee break (57%) foram
melhores classificados como “excelente”, sendo que o critério adequagao da
instalacdo se destacou nessa classificacdo (68%).

No espaco em que 0s participantes pudessem sugerir um tema para as proximas
edicbes foi bastante citado que gostariam de saber sobre a vida profissional de
egressos dos cursos de Tecnologia em Alimentos e Quimica de Alimentos, também
foi bastante dito que gostariam de profissionais de grandes empresas, assuntos
sobre alimentos funcionais e empreendedorismo.
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4. CONCLUSOES

Com base na avaliagdo realizada, a VI Semana Integrada de Alimentos: A
verdade por trds dos alimentos, alcancou os objetivos de promover conhecimento e
sua propagacédo aos alunos e profissionais da area de alimentos, como também alunos
de outros cursos.

O projeto de ensino teve impacto positivo na vida académica dos organizadores,
e somando a isso a integracédo de diferentes palestrantes do ramo proporcionou um
aprimoramento do conhecimento cientifico.
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