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1. INTRODUCAO

Segundo o Art. 2° da Lei municipal n° 6.488, de 13 de junho de 2017,
entende-se como agroindustria de pequeno porte 0s estabelecimentos
agroindustriais, em pequena escala de producdo e area construida de até 250m?,
cuja producdo compreenda desde o preparo da matéria prima até o produto final.
Ainda, trabalho predominantemente manual e que agregue aos produtos
caracteristicas peculiares, por processos de transformacdo diferenciados, que
Ihes confiram identidade, geralmente relacionados a aspectos geograficos e
historico-culturais, locais ou regionais (Lei 6.488/2017).

No municipio de Pelotas o Servi¢co de Inspecdo Municipal - SIM, integra o
Sistema Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial, Familiar e de Pequeno
Porte - SUSAF, onde os estabelecimentos registrados e indicados por este
servico passam a ter a possibilidade de realizar o comércio intermunicipal. Dessa
forma, os produtos elaborados pelos estabelecimentos indicados, podem, sob o
aspecto sanitario, serem comercializados em qualquer parte do Estado do Rio
Grande do Sul.

Estdo cadastradas no Servico de Inspecdo Municipal de Pelotas, até a
presente data, 25 agroindustrias de pequeno porte, as quais beneficiam produtos
de origem animal, dentre estes 10 estdo indicados ao SUSAF.

Uma das condi¢des exigidas para as agroindustrias integrarem o Programa
(SUSAF) é que elas devem implantar as Normas de Boas Praticas de Fabricacao
(Lei Municipal n° 6.488, de 13 de julho de 2017).

As Boas Préticas de Fabricacdo (BPFs) abrangem um conjunto de medidas
gue devem ser adotadas pelas agroindustrias de alimentos, a fim de garantir a
gualidade sanitaria, e a conformidade dos produtos alimenticios, com o0s
regulamentos técnicos acondicionados pela legislacédo sanitaria federal (ANVISA,
2001).

As boas praticas devem ser aplicadas em todos o0s processos do
estabelecimento, desde a recepcdo da matéria prima, o processamento, até a
expedicdo do produto, contemplando os mais diversos aspectos da industria, que
vao desde a qualidade da matéria-prima e dos ingredientes, incluindo a
especificacdo de produtos e a selecdo de fornecedores, a qualidade da agua. O
programa de BPF é dividido nos seguintes itens: instala¢cdes industriais; pessoal;
operacles; controle de pragas; controle da matéria-prima; registros e
documentacédo (MACHADO, 2015).

Dessa forma, o objetivo do trabalho foi avaliar a aplicacdo das Boas
Praticas de Fabricacdo em agroindustrias, inspecionadas pelo SIM (Servico de
Inspecdo Municipal) na cidade de Pelotas por meio de “check-list”, baseadas na
legislacéo vigente.
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2. METODOLOGIA

A verificacdo das Boas Préticas de Fabricagdo ocorreu em dois periodos. A
primeira analise ocorreu antes da aplicacdo do curso de capacitacdo em Boas
Praticas, oferecido pela Secretaria de Desenvolvimento Rural em parceria com o
Sebrae-RS, enquanto a outra verificacdo ocorreu apés a aplicacéo do curso.

A verificagédo foi realizada tomando como base a RDC n° 275 de 21 de
Outubro de 2002, autorizada pela ANVISA. Esta verificacao foi realizada nos 10
estabelecimentos industriais indicados ao SUSAF, utilizando para tal a ficha de
inspecao ou check list para a area de alimentos, a qual nos permitiu realizar uma
avaliacdo preliminar das condic¢des higiénico sanitarias destes estabelecimentos.

A ficha de inspecdo utlizada para a andlise consta de 164 itens de
verificacdo, distribuidos em cinco blocos de avaliagdes de requisitos do
estabelecimento, como aspectos gerais e de higienizacdo da edificacdo e
instalacbes; aspectos gerais e de higienizacdo de equipamentos, méveis e
utensilios; manipuladores; producao e transporte do alimento e documentacao.

As planilhas de avaliagdo s&o compostas de trés opcbOes de
preenchimento, “Conforme (C)” - quando o estabelecimento atendeu ao item
observado, “Nao Conforme (NC)” - quando o mesmo atendeu o requisito desejado
e "Nao se Aplica (NA)” - quando o requisito ndo é apropriado ao tipo de
estabelecimento. O “check-list” foi preenchido por meio de observacées no
préprio local, e por informacdes fornecidas pelo préprio proprietario.

Os dados foram coletados por meio de observacdo “in loco”, tanto dos
procedimentos, local, equipamentos e documentos existentes, além de outros
aspectos necessarios. Também foram feitos registros fotograficos, para auxiliarem
na analise dos dados e confirmacao das respostas obtidas.

A anadlise dos dados foi realizada por meio da tabulacdo dos itens em
planilha do programa Microsoft Office Excel® 2007, que proporcionou a analise
dos dados.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Tabela 1. Numero de estabelecimentos em conformidade quanto as Boas
Préticas obtido nas agroindustrias fiscalizadas nos dois periodos distintos.

Conformidade

Itens Avaliados 1° Periodo 2° Periodo
Edificacdes e instalagbes 5 10
Equipamentos, méveis e utensilios 4 10
Manipuladores 7 10
Producéo e transporte de alimentos 8 10

A maioria dos itens analisados apresentou melhoria em sua conformidade no
segundo periodo de avaliacdo, apds o curso de Boas praticas de Fabricacao.

No primeiro periodo, 50% das agroinddstrias apresentaram a area externa
em Nao Conformidade (Tabela 1), ou seja, apresentavam areas com entulhos,
janelas avariadas e pisos irregulares. No segundo periodo avaliado, ja& se
apresentaram em Conformidade.



4 52 SEMANA
A INTEGRADA C'.D c I XXVIII CONGRESSO DE

t UFPEL 201%

4 INICIACAQ CIENTIFICA

Os itens Edificacdo e instalagcbes abrangem a &rea externa, 0 acesso a
agroindustria, os pisos, tetos, paredes, divisérias, portas, janelas, banheiros,
vestiarios, lavatorios, iluminagdo, ventilagdo, higienizacdo, controle de pragas,
abastecimento de 4gua, manejo de residuos e esgoto sanitario.

O item equipamentos, moveis e utensilios foi 0 que apresentou o menor
percentual de Conformidade, quanto as boas préaticas, no primeiro periodo de
avaliacdo. Além da falta de cuidados durante a higienizacdo dos utensilios, 0s
freezers e os equipamentos apresentavam mal estado de conservagédo, e néo
apresentavam medidores de temperatura. No segundo periodo de avalia¢do, os
freezers foram pintados e/ou adquiridos novos, substituindo os antigos.

Na avaliacdo dos manipuladores, algumas indUstrias apresentavam a
barreira sanitaria ineficiente, sem papel toalha, sabdo e escova. A inexisténcia de
cartazes sobre a correta lavagem das maos e demais héabitos de higiene fixados
em locais apropriados, tambem foi observado. Apos o curso, todas as industrias
se adequaram.

No componente producgéo e transporte de produtos, o item mais observado
na primeira avaliacéo foi que, em duas das agroindustrias, os produtos prontos e
a matéria prima eram alocados no mesmo freezer ou camara fria, 0 que esta em
desacordo com o Manual de Boas Praticas Agroindustriais, além de ir contra o
fluxo de producédo estabalecido na Legislagdo. Na segunda avaliacdo estes
produtos foram realocados e separados, obedecendo a legislacéo vigente.

4. CONCLUSOES

Através dos resultados da avaliagdo em boas praticas, obtidos a partir do
“check list”, verificou-se que as agroindustrias possuiam irregularidades com o
Programa de Qualidade em Boas Praticas de Fabricacao.

Todos os itens analisados no primeiro periodo de avaliagdo, descritos como
“‘Nao Conforme”, apresentaram melhorias em seu nivel de conformidade, apos a
aplicacao do curso.

A partir destes dados, pode-se constatar a importancia do treinamento sobre
a aplicacdo das Boas Praticas de Fabricacdo nas agroindustrias de pequeno
porte.

Os empreendimentos registrados no SIM Pelotas-RS estdo buscando
melhorias continuas, e a ado¢do de Boas Préaticas de Fabricacdo estdo em
implementac&do na maioria dos estabelecimentos.
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