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1. INTRODUCAO

A carne de frango € um produto importante que compde a dieta alimentar da
maioria dos paises, por esse motivo a produ¢cdo mundial estd em constante
crescimento. Consequentemente, formas de melhorar sua qualidade tem sido
amplamente estudadas incluindo entre elas o uso de probidticos (OTUTUMI et al.,
2012).

Probiéticos suplementados na dieta alteram a microbiota (por implantacao
ou colonizacdo) exercendo efeito benéfico a salde e desempenho animal
(SCHREZENMEIR & DE VRESE, 2001). Além disso, podem afetar também a
qualidade da carne dos animais aos quais sdo administrados. O género Bacillus
spp. € um exemplo de bactérias que tém sido usadas como probiéticos sendo o
Bacillus thuringiensis var. israelensis (Bti) um bastonete Gram-positivo, com célula
vegetativa, pertencente a familia Bacilaceae, a qual engloba a maioria das
espécies formadoras de esporos (ANGELO et al, 2010).

Por outro lado, doengas infecciosas, tais como a Bronquite Infecciosa das
galinhas (IBV), causam problemas de bem-estar e perdas econémicas
significativas na avicultura mundial mesmo com uso de vacinas comerciais
disponiveis (LIU et al., 2009). A importancia econdmica dessa doenca decorre da
diminuicao da eficiéncia alimentar e do ganho de peso e aumento da mortalidade
e da condenacédo de carcacas ao abate (RESENDE, 2003).

O objetivo do presente trabalho foi avaliar o uso do probiético Baccillus
Thuringiensis var. israelensis e da vacina experimental contra IBV na capacidade
de retencdo de agua, perda por coccado, perda por gotejamento, pH e forca de
cisalhamento da carne de frangos de corte machos e fémeas.

2. METODOLOGIA

O estudo foi conduzido no aviario experimental Renato Rodrigues Peixoto
do Departamento de Zootecnia FAEM/UFPEL. Foram utilizados 288 pintos de
corte de um dia (machos e fémeas) da linhagem comercial Cobb, distribuidos em
delineamento inteiramente casualizado em esquema fatorial 2x2, totalizando 4
tratamentos com 12 repeticdes de 6 aves cada. Os animais foram vacinados
contra Bronquite Infecciosa (vacina experimental contendo 50 mg da proteina N
do IBV adsorvida em 10% de AI(OH)3) com duas doses de 50 pL via
intramuscular com intervalo de 21 dias.

Os tratamentos avaliados foram: T1: Controle (sem probidtico e sem
vacina); T2: Com probidtico e sem vacina; T3: Sem probidtico e com vacina; T4:
Com probiético e com vacina.
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As aves receberam durante todo o periodo experimental racdo (a base de
milho e soja) e agua ad libitum, sendo que este periodo foi divido em trés fases:
fase inicial (1 a 20 dias), onde as aves receberam uma dieta inicial contendo 2980
kcal/kg de racdo de energia metabolizavel e 20,8% de proteina bruta. A dieta de
crescimento (21 a 35 dias) continha 3070 kcallkg de racdo de energia
metabolizavel e 19% de proteina bruta, enquanto que a dieta final ou de abate (36
a 42 dias de idade) continha 3100 kcal/kg de racédo de energia metabolizavel e
18% de proteina bruta. Em nenhuma das fases de criagéo foi adicionado na dieta
qualquer agente que pudesse ter acdo antibidtica. O probidtico utilizado foi
constituido de Bacillus thuringiensis var. israelensis 1 x 108 UFC/g de racéo.

Aos 42 dias de experimento foram selecionados e eutanasiados 48
frangos, sendo 12 aves por tratamento (6 machos e 6 fémeas) com peso corporal
representando a média do boxe, dos quais foram retiradas amostras da carne do
peito sem pele e sem 0sso para avaliagdo da qualidade da carne. A capacidade
de retencdo de agua foi determinada utilizando o método de pressdo (SIERRA,
1973). Para determinar as perdas por coc¢cdo as amostras cruas foram pesadas,
envoltas em papel aluminio e grelhadas em grill elétrico (Britania, Grill Press 180)
até que a temperatura interna alcancasse 85°C. As perdas por gotejamento foram
determinadas com as amostras condicionadas sob refrigeracdo (4°C) durante 5
dias em tubos plasticos que permitiam o gotejamento. O pH foi medido utilizando-
se um pH-métro digital Marte MB 10 com eletrodo de penetracdo, com a insercao
direta do eletrodo na amostra. A forca de cisalhamento foi determinada em
texturometro TA XT Plus.

Os dados foram avaliados no programa estatistico R (R core Team, 2019),
utilizando-se um modelo linear e analise de variancia. As médias das variaveis
respostas foram comparadas pelo teste Tukey, com um nivel de significancia de
5%.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Como pode ser observado nas Tabelas 1 e 2 ndo foram encontradas
interacdes significativas entre os fatores estudados (probiético vs vacina) para as
variaveis capacidade de retencao de agua (CRA), perdas por cocc¢éo (PC), perdas
por gotejamento (DRIPLOSS), pH e forca de cisalhamento (FC) em ambos os
sexos. No entanto, a CRA nos machos, diferiu entre os tratamentos T1 e T4
(35,85 vs 23,52 P<0,05).

Na Tabela 1 observa-se também uma reducéo significativa na CRA devido
ao uso do probidtico nos machos (26,61 vs 34,67 P<0,05). Por outro lado nao
foram observados efeitos significativos (P>0,05) dos probiéticos sobre a CRA nas
fémeas e sobre PC e DRIPLOSS em ambos o0s sexos. Estes resultados
demonstram efeitos semelhantes aos encontrados por Daldlio et al., (2015) e Bay
et al.,, (2017) com uso de probidticos a base Bacillus subtillis. Na Tabela 1
também € possivel observar que nao houve efeito significativo da vacina (P>0,05)
sobre CRA, PC e DRIPLOSS em ambos 0s sexos.

A capacidade retencdo de agua € uma caracteristica importante por estar
relacionada ao aspecto da carne antes do cozimento, ao comportamento durante
a coccdo e a palatabilidade do produto cozido. Ademais, esta correlacionada com
as perdas por coccéo, pois quanto maior € a retencdo de liquido na carne, menor
serdo as perdas quando passar por aguecimento. Outro fator importante é a
textura da carne que é determinada pela forca de cisalhamento (ALVES et al.,
2016).
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Tabela 1. Capacidade de retencdo de agua (CRA), perdas por coccdo (PC) e
perdas por gotejamento (DRIPLOSS) da carne de frangos de corte (machos e
fémeas) submetidos a dieta contendo Bacillus thuringiensis e vacinadas

experimentalmente contra IBV.
CRA (%) PC (%) DRIPLOSS (%)

Tratamentos Machos Fémeas Machos Fémeas Machos Fémeas
Probi6tico vs Vacina
T1 35,852 22,87 31,37 25,26 10,37 12,08
T2 29,7020 27,82 27,69 27,67 11,83 8,52
T3 33,4920 31,34 31,08 26,60 10,11 8,21
T4 23,52 26,42 27,61 27,54 9,45 8,25
EPM 2,946 3,945 1,716 1,533 1,757 2,135
Prob 0,534 0,225 0,950 0,637 0,553 0,410
Probi6tico
Com 26,612 27,12 27,65 27,61 10,24 8,39
Sem 34,67° 27,11 31,23 25,93 10,64 10,15
EPM 2,185 2,789 1,213 1,084 1,242 1,509
Prob 0,014 0,997 0,050 0,287 0,819 0,419
Vacina
Com 28,51 28,88 29,35 27,07 9,78 8,23
Sem 32,78 25,35 29,53 26,47 11,10 10,30
EPM 2,083 2,789 1,213 1,084 1,242 1,509
Prob 0,181 0,380 0,916 0,698 0,469 0,343

ab | etras distintas na coluna indicam diferencas significativas (P<0,05) entre médias pelo teste de Tukey. EPM: Erro
Padrdo da Média, Prob: Nivel de significancia, T1: Controle (Sem probiético e Sem vacina); T2: Com probiético e Sem
vacina; T3: Sem probidtico e Com Vacina; T4: Com probiético e Com Vacina.

Na Tabela 2, observa-se que ndo houve efeito significativo (P>0,05) do
probiético e da vacina sobre o pH e forca de cisalhamento (FC) em ambos os
sexos. Estes resultados assemelham-se aos encontrados por Daldlio et al., (2015)
e Bay et al., (2017) com uso de probiéticos a base Bacillus subtillis. O pH médio
da carne de peito obtido nos diferentes tratamentos neste experimento esta
dentro do intervalo de 5,70 a 5,96, considerado como normal para carne de
frangos (VAN LAACK et al., 2000).

Tabela 2. pH e forca de cisalhamento (FC) da carne de frangos de corte (machos
e fémeas) submetidos a dieta contendo Bacillus thuringiensis e vacinadas
experimentalmente contra IBV.

pH FC
Tratamentos Machos Fémeas Machos Fémeas
Probio6tico vs Vacina
T1 5,97 5,79 2,95 3,00
T2 5,86 5,89 2,75 2,65
T3 5,87 5,82 3,25 3,52
T4 5,84 5,85 2,79 3,35
EPM 0,050 0,051 0,465 0,535
Prob 0,430 0,558 0,777 0,868
Probiotico
Com 5,85 5,87 2,77 3,00
Sem 5,92 5,81 3,10 3,26
EPM 0,035 0,036 0,314 0,378
Prob 0,159 0,229 0,471 0,623
Vacina
Com 5,85 5,84 3,02 3,43
Sem 5,92 5,84 2,85 2,82
EPM 0,035 0,036 0,314 0,378
Prob 0,220 0,962 0,709 0,267

ab | etras distintas na coluna indicam diferengas significativas (P<0,05) entre médias pelo teste de Tukey. EPM: Erro
Padrdo da Média, Prob: Nivel de significancia, T1: Controle (Sem probiético e Sem vacina); T2: Com probiético e Sem
vacina; T3: Sem probidtico e Com Vacina; T4: Com probiético e Com Vacina.
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Pudemos observar que o Bacillus Thurigiensis tem potencial para afetar as
caracteristicas da carne de frangos de corte. Por esta razdo sao necessarios mais
estudos para esclarecer de que forma estes microrganismos influenciam a
qualidade da carne.

4. CONCLUSOES

O uso do probidtico Bacillus Thurigiensis reduz a capacidade de retencéo de
agua da carne de frangos de corte machos. O uso da vacina contra Bronquite
Infecciosa (vacina experimental contendo 50 mg da proteina N do IBV) néo
influencia a qualidade da carne de frangos de corte.
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