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1. INTRODUCAO

Nos ultimos anos, os consumidores estdo mais preocupados com a
escolha dos alimentos, visto que estes alimentos sao essenciais numa
alimentacdo saudavel e cada vez o consumo deste tipo de produto vem sendo
incrementado. Essa ideia é reforcada pelas recomendacdes emitidas por varias
organizacdes mundiais, como a WHO e a FAO, que aconselham o consumo de
frutas e hortalicas para reduzir o risco de doengas cardiovasculares e para
melhorar a condicéao fisica (ALLENDE et al., 2006).

Uma alternativa aos desperdicios de frutas, legumes e hortalicas, em
meédia de 20 a 30% em alguns dos grandes centros de distribuicdo (JUNQUEIRA;
LUENGO, 2000), seria o processamento minimo destes alimentos (KLUGE et al.,
2003). Essa tecnologia, também chamada de fresh cut, permite a obtencdo de
produtos frescos, convenientes e diferenciados, possibilitando, dentre outros
fatores, a agregacéo de valor ao produto final (SATO; MARTINS; BUENO, 2007).

S&o produtos que facilitam a vida dos consumidores, pois sdo convenientes
e apresentam vantagens, incluindo o fato do consumidor aproveitar ao maximo o
contetdo do produto, quando consumido dentro do prazo de validade. Em
supermercados, quitandas e sacoldes € cada vez mais comum encontrar frutas e
verduras ja lavadas, higienizadas e embaladas, prontas para o consumo. Estes
sdo produtos minimamente processados (PMP), que aliam conveniéncia e
praticidade, conquistando a preferéncia do consumidor (SATO; MARTINS;
BUENO, 2007).

O produto minimamente processado € uma forma de comercializar a
producdo de hortalicas e frutas, na qual o empresario agrega valor a seu produto
em fungdo dos servigos prestados na sua transformacédo. Assim, estes alimentos
preparados, apresentam um nicho de mercado bem atraente atualmente, onde
cada vez mais as pessoas procuram maneiras de ganhar tempo.

Este trabalho teve como objetivo a implantagdo de uma agroindustria de
produtos minimamente processados, no municipio de Pelotas-RS, visando a
projetar os processos para producao de PMP de frutas, legumes e verduras,
realizando analises de mercado com foco em maximizar a producéo, para que a
porcentagem projetada do publico-alvo seja atingida.

2. METODOLOGIA
A agroindustria de minimamente processados sera implantada em Pelotas-

RS, que de acordo com o IBGE (2017), possui uma populacdo de
aproximadamente 344.385 habitantes.
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A agroindustria serd projetada com o intuito de produzir seis tipos
diferentes de produtos, sendo eles: abobora em cubos em embalagem de 1 kg;
beterraba ralada em embalagem de 200 g; cenoura ralada, 200 g; milho verde,
500 g; kit sopa, 500 g; e salada de frutas sem calda, 200 mL.

Foram realizadas pesquisas de mercado de forma virtual, com clientes
individuais para avaliar a capacidade de comercializagdo dos produtos.

Também foi projetada a agroinduUstria para a capacidade solicitada e
desenhada a planta baixa da mesma a fim de demonstrar a disposicdo dos
equipamentos na mesma.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

A pesquisa de mercado virtual foi respondida basicamente por jovens
estudantes universitarios e recém-formados, pois, observado pela faixa etéria
(58,9% entre 16 e 25 anos) e pelo grau de escolaridade (56,3% com ensino
superior incompleto). Outra percep¢do desta afirmacéo ocorreu através do meio
de divulgacéo da pesquisa de mercado, que foi através de redes sociais e grupos
universitarios, respondida por 255 pessoas, onde 62,5% das pessoas
entrevistadas dizem consumir PMP, sendo um valor relativamente elevado,
considerando o mercado da cidade de Pelotas.

Através da pesquisa de mercado, observou-se também que 92,5%
conhece o0 que sdo produtos minimamente processados, e isso se da pelo fato da
salada de fruta e kits sopa serem difundidos dentro do mercado municipal, 47,1%
da populacéo de Pelotas consome PMP pelo menos 1 vez na semana.

Observou-se a partir da pesquisa que o PMP mais consumido é a salada
de frutas, por ser de facil acesso e ser um alimento saudavel, onde, muitas vezes
as pessoas consomem este produto apds o almoco, configurando assim o produto
como uma sobremesa. Entdo a agroindustria foi dimensionada para produzir 500
kg.dia-1 de PMP.

A proposta da agroinddstria foi possuir uma area de 270 m?2 para que
comporte todos 0s equipamentos necessarios para efetuar todos 0s processos
desde o recebimento da matéria-prima até a expedicdo dos produtos finais. Um
exemplo de fluxograma com balanco de massa para um dos produtos da
agroindustria é apresentado na Figura 1. A Figura 2 mostra a construcdo que se
fez necessaria para que haja conforto entre os colaborados, espaco para 0s
mesmos se locomoverem e também para que possuam ergonomia no trabalho, ja
gue as tarefas solicitadas sdo de movimentos repetitivos.

O fato da construgcdo da agroindustria de minimamente processados
possuir equipamentos projetados para uso proprio, além de reduzir custos, ainda
deixa a planta mais otimizada e menos ociosa, ja que a producao se da em escala
diaria.
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Figura 1 — Fluxograma e balanco de massa da producdo diaria de abébora em
cubos
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Figura 2 — Planta baixa simplificada da industria de minimamente processados
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A agroindustria contard com uma area de recepcdo de matéria-prima, onde
o produto sera recebido, selecionado, processado, armazenado em uma camara
fria; uma area de preparo, uma area de embalagem e uma area de
armazenamento e expedicdo, além de escritério, banheiros, vestiarios, e tudo
dentro das normas e legislacdes pertinentes.
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4. CONCLUSOES

Conclui-se que o projeto € tecnicamente viavel, considerando que o mesmo
estard operando abaixo da capacidade projetada, ja que 0s equipamentos estao
superdimensionados, pois ndo existem equipamentos de menor capacidade
disponiveis no mercado, ou seja, pode-se aumentar mais a producdo diaria,
sendo possivel dobrar a quantidade de minimamente processados, continuando
com a mesma planta de processamento da agroindustria.

Outro fator que da ao projeto uma consideracdo viavel, € que a
agroindustria produz grande variedade de produtos, fator positivo considerando
gue o mercado de minimamente processados tende a crescer pela diminuicdo de
tempo livre da populacdo e pela comodidade na qual os produtos minimamente
processados proporcionam a populacgao.
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