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1. INTRODUGAO

O odleo de oliva, comumente chamado de azeite, € um Oleo extraido da
azeitona, fruto de diversas espécies de oliveira, como a Olea europaea picholine e
a Olea europaea kalamata. Através de moinhos especificos, as olivas podem ser
processadas de duas formas: forma classica (por meio de uma prensa
descontinua) e forma centrifuga (mediante um centrifugador sodlido/liquido).
Durante tais processos, sao gerados residuos solidos e liquidos, cujos residuos
liquidos podem gerar cerca de 10’m?® por ano, (Benitez et al., 1997).

Foram comprovadas, cientificamente, diversas vantagens na utilizagdo do
oleo de oliva, seja na forma alimenticia ou farmacéutica, que levaram a cultura da
oliveira ao redor do mundo a ter um vasto crescimento nos meios de produgao ao
longo dos anos, (OLIVEIRA et al., 2002; ROMERO & GUTIERREZ, 2002; ALBIN
& VILLAMIL, 2003). Dos beneficios de maior relevancia que o 6leo de oliva pode
trazer ao ser humano, ha de se ressaltar o fato de ser um alimento sem colesterol,
sem gluten e rico em antioxidantes, além de ser composto por vitaminas E e K,
acido oleico e 6megas 3, 6 € 9, (ALMEIDA et al., 2015).

De acordo com Salomone & loppolo (2011), cerca de trés quartos da
fabricagdo mundial do azeite de oliva estdo centrados na Europa. A Espanha
lidera o cargo da producdo mundial de azeite, seguida logo apos pela Italia,
porém, com o aumento no interesse do consumo do 6leo de oliva, paises da
América, Oceania e Africa tém intensificado pesquisas e meios de producéo para
essa nova possibilidade de produto.

Ainda que o Brasil possua pouca relevancia no mercado do azeite de oliva e
esteja, de acordo com CONSELHO (2008), entre os principais importadores do
Oleo de oliva, por agdes da Embrapa de Pelotas e demais pesquisadores nos
ultimos anos o Brasil tém garantido um certo aumento em sua producao de azeite,
(EMBRAPA, 2009). O Rio Grande do Sul e Minas Gerais sao os estados com
maior crescimento na producdo do o6leo de oliva do pais (MESQUITA, 2006;
OLIVEIRA, 2006).

Contudo, a producdo de azeitonas e sua conversao no azeite afetam
negativamente o meio ambiente, Salomone & loppolo (2011), causando impactos
ambientais, ocasionando grandes prejuizos a longo prazo, como perdas de
recursos naturais, putrescéncia do solo, contribuicdo para o efeito estufa e grande
formagéao de residuos, Beaufoy (2001), vindo a ser alocados em lugares indevidos
sem maiores tratamentos ou nao recebendo tratamento adequado para seu
reuso. Para que haja uma diminuicdo na quantidade de residuos gerados pela
producdo do Oleo de Oliva, tais residuos poderiam ser reaproveitados para
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produtos secundarios, gerando combustiveis, fertilizantes, cosméticos, entre
outros produtos. Destacando um método facil e sem maiores custos, a
compostagem — realizando a reciclagem de alimentos, dando como produtos
finais compostos organicos destinados ao auxilio agricola. Para que isso ocorra
de maneira adequada, os parametros fisico-quimicos sao de importante analise
prévia, trazendo entdo um pré-controle da montagem e produgao do composto.

O objetivo deste trabalho foi realizar analises prévias dos residuos da
extragdo do azeite de oliva e do material estruturante escolhido para uma futura
aplicacdo em compostagem em escala laboratorial.

2. METODOLOGIA

Para o desenvolvimento do estudo foram utilizados trés residuos, o bagago
seco (BS) e o bagaco umido (BU) da extracdo do azeite de oliva e a casca de
arroz do processo de refinamento do arroz (CA).

Para analise prévia dos residuos foram realizados testes fisico-quimicos, tais
envolveram analises de carbono por Tedesco (1995), e de Nitrogénio por Marques
(2013), para que fosse estabelecida uma boa relacdo de C/N entre 25/1 e 35/1
(LAMPKIN, 1992). Enquanto o Carbono fornece matéria organica e energia para a
compostagem, o Nitrogénio acelera tal processo (por auxiliar no crescimento
microbiano).

Houve também interesse em obter teores de pH e condutividade elétrica pelo
método Tedesco (1995), além disso, foram feitas analises de umidade e cinzas,
para verificar o teor de matéria seca e matéria mineral das amostras, através de
métodos gravimétricos, AOAC (1997).

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Entre as trés amostras estudadas, foram encontrados valores de Carbono
Organica Total (COT), Nitrogénio Total (NT) e a relagao entre os dois. Além disso,
foi possivel obter resultados quanto ao pH e Condutividade Elétrica (CE), e
Umidade (U) e Matéria Mineral (MM).

A tabela 1 mostra valores préximos de COT para as amostras CA (44,26%) e
BS (44,12%), e valores proximos de NT para BU (1,74%) e BS (1,61%). Através
dos valores de COT e NT foi possivel estabelecer uma relagdo C/N, onde foi
encontrado um alto valor para CA (69,16%) e valores mais baixos e proximos para
BU (21,6%) e BS (27,4%).

Com relagdo ao pH e a CE, BU obteve um pH neutro (6,78) enquanto CA
(6,36) e BS (5,41) obtiveram valores ligeiramente acidos. Foram verificadas
medidas préximas de CE entre BU (778,4us/cm) e BS (745,7us/cm), ao passo
que em CA (257,3 us/cm) foi encontrado um valor mais baixo.

Nas andlises de U e MM, foram averiguados valores com maior distingao
entre as trés amostras. CA obteve menor valor para U (9%) e maior valor para
MM (16,24%), enquanto BU obteve maior valor para U (94,69%) e menor valor
para MM (0,62%).

Tabela 1: Analises fisico-quimicas dos residuos propostos para uma
compostagem induzida em escala laboratorial.

Amostra COT (%) NT (%) Relagédo C/N (%) pH CE (us/cm) U (%) MM (%)
CA 44,26 0,64 69,16 6,36 257,3 9 16,24
BU 37,58 1,74 21,6 6,78 778,4 9469 0,62
BS 44,12 1,61 27,4 5,41 7457 35,08 2,33
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Os resultados encontrados no presente estudo mostram que BU obteve
menor porcentagem de carbono organico total por conta de uma maior presenca
de agua, observada nos valores de umidade. Devido aos valores ligeiramente
acidos das amostras CA e BS, é possivel esperar residuos que contenham acidos
oléicos e compostos fendlicos, (Lima et al., 2014), além de uma baixa quantidade
de proteina bruta — podendo ser observada através dos valores de nitrogénio total
—, mostrando uma presenga ainda significativa de nutrientes.

Em razao da possivel presenca de compostos toxigénicos, Kogel-Knabner et
al. (1990) ndo é indicado que os residuos sejam utilizados para alimentagéo
animal por periodo longo. Tendo em vista a neutralizacéo do pH de forma a dispor
nitrogénio para as plantas e reduzir a natureza fitotéxica do residuo, bem como
uma elevada atividade microbiolégica, € possivel afirmar que a compostagem
seria um fim mais econémico e sustentavel para esses substratos.

4. CONCLUSOES

Como a pesquisa demonstrou, os compostos analisados sao fortemente
indicados para uso em compostagem. Pretendesse que os residuos possam ser
comercializados como adubo apds a maturagédo, concebendo vantagens econdmi-
cas para os produtores do 6leo de oliva, bem como diminuicdo do uso de compos-
tos toxicos para alimentagcdo de animais — gerando bioacumulagao — e contribui-
¢ao cientifica e tecnoldgica para o meio académico.
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