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1. INTRODUCAO

O processo de beneficiamento do arroz branco polido € feito a partir das
seguintes etapas: recebimento, limpeza, secagem, descascamento, brunimento,
separagao, classificacdo e armazenamento. A retirada da casca representa cerca
de 20% e o farelo cerca de 10% do gréo (PIRES et. al., 2006).

O farelo contém entre 12 a 18% de dleo, proporcionando a extragao do
mesmo (DORSA, 2004). Segundo Capellini (2013), dentre os 6leos vegetais, o
Oleo de farelo de arroz é um dos mais nutritivos e saudaveis, tendo como
constituicdo nutricional mais importante o gama-orizanol (aproximadamente 2%).
Este componente tem obtido uma significativa atividade antioxidante, a diminuigdo
do colesterol sérico e propriedades anticancerigenas (FARHOOSH et. al., 2011,
NAGENDRA et al., 2011).

Nos ultimos anos, o mercado de produtos destinados a animais de grande,
meédio e pequeno portes vem aumentando, mesmo no cenario em que o Brasil se
encontra. O suplemento alimentar contendo gama-orizanol tem se mostrado um
otimo ergogénico (diminui a fadiga), antioxidante e capaz de diminuir o colesterol
no sangue (GONZAGA, 2013).

O teor do gama-orizanol é afetado diretamente pelo método de extragao
durante o refino. Na desacidificacdo ocorre a alta adicao de hidroxido de sédio,
transformando o gama-orizanol em compostos saponificados, juntamente com os
sais de sodio, ocorrendo a perda dos seus beneficios nutricionais. No entanto, o
oleo refinado mantém aproximadamente 66% do orizanol, possibilitando
respostas plasmaticas lipidicas similares ao 6leo bruto (ORTHOEFER, 2005).

Este projeto apresenta como objetivo principal projetar e avaliar
tecnicamente a instalagdo de uma agroindustria de extragcado de 6leo de arroz para
consumo animal, localizada em Camaqua-RS, visando primeiramente a atender
os municipios do sul do Rio Grande do Sul e com objetivo secundario de observar
uma técnica alternativa de refino fisico do 6leo de farelo de arroz com a finalidade
de preservar 0 gama-orizanol.

2. METODOLOGIA

Para verificar a viabilidade da implantagdo da agroindustria, uma pesquisa
de opinido foi feita através da ferramenta GoogleForms®, baseada pela pesquisa
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do SEBRAE, realizada por Gomes et al. (2013), para obter informagdes sobre o
publico-alvo do 6Oleo de arroz. Para direcionar e facilitar a interpretacdo, a
pesquisa foi dividida em 2 blocos. A primeira pergunta do primeiro bloco foi
relacionada ao conhecimento sobre o 6leo de arroz. Logo ap0ds, foi perguntado se
havia interesse em conhecer o 6leo de arroz para racdo animal. Este bloco era
definitivo para continuar a pesquisa, pois se nao houvesse interesse em conhecer
o Oleo de arroz para ragao animal a pesquisa se encerrava para o participante.

O segundo bloco comegou perguntando sobre o interesse em usar o 6leo
de arroz para suplementacdo na alimentagdo do seu animal. A seguir foi
perguntado com que frequéncia utiliza o 6leo de arroz por semana.

A etapa subsequente da pesquisa foi destinada a identificar onde seriam os
pontos de vendas favoraveis. Também foi perguntado sobre os pregos que os
consumidores aceitariam pagar pelo produto. No encerramento, para direcionar o
mercado consumidor, foi perguntado o porte do animal que a pessoa possui e a
quantidade que cada animal consome.

A partir de todos os dados, foram estudadas as operagdes unitarias para
estabelecer o tamanho, os equipamentos e as operagdes da agroindustria de
extragdo do oleo de arroz, bem como seu fluxograma com balango de massa.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

A pesquisa de opinido foi respondida por 100 pessoas, de diferentes
idades, género e ocupacgao, dentre elas 60% conheciam o 6leo de arroz com uso
animal e 89% tinham interesse em conhecer o produto. Dentre as 100 pessoas
que responderam a pesquisa, 88% se interessaram em conhecer o 6leo de arroz
como suplementacdo da alimentacdo de seu animal de estimagao e passaram a
responder o segundo bloco da pesquisa, com isso demonstrando ser este um
novo mercado para a produgdo do oleo de arroz. A seguir, quando perguntado
sobre a frequéncia semanal de consumo do 6leo de arroz, a pesquisa mostrou
que em torno de 77% nao utiliza, provavelmente porque ndo conhece ou nao
consegue adquirir o produto no mercado. Porém, 14,6% usam de uma a trés
vezes por semana para seus animais de estimacao e os demais de 4 a 7 vezes
por semana. Os locais de venda mais preferidos foram os supermercados (64,4%)
e lojas de produtos veterinarios (23%), pet shops (8%) e outros..

Na pesquisa foi estabelecida a quantidade maxima que cada porte de
animal consumiria em uma refeicdo, dando uma dimensdo da quantidade
necessaria de produto mensalmente. Os pregos escolhidos pelos participantes
foram maiores do que esperado, pois 50,6% escolheram pagar de R$5,00 a
R$10,00 e 43,8% escolheram de R$10,00 a R$20,00 e o restante de R$20,00 a
R$30,00 por litro de produto.

A pesquisa mostrou que o projeto deve ter foco em animais de pequeno
porte, pois 42,7% das pessoas responderam que possuem este porte de animal,
enquanto 18% possuem animais de médio porte, 20,2% grande e 19,1% nao
possuem animais.
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Entdo, a agroindustria foi dimensionada para uma capacidade de extrair de
1 t.dia” de farelo de arroz. Com base nessa proposta calculou-se diariamente
todas as saidas e entradas do sistema (Figura 1).

Na recepcéo sera retirado 0,5% que resulta em 5 kg de farelo de arroz para
analisar a porcentagem de Oleo e a acidez do farelo.

Na etapa da extrusdo ocorre uma secagem do farelo devido a alta presséo
e 0 aumento da temperatura por causa do atrito entre a rosca sem fim e o farelo.
Essa redugdo pode chegar a 4%, resultando em 39,8 kg de agua a menos no
farelo de arroz.

Na extragdo sao retirados 12% de oOleo do farelo, resultando assim em
114,62 kg de 6leo e o restante de farelo igual a 88% da massa anterior resultando
em 880,37 kg de farelo desengordurado. Apds esse processo, ha mais duas
retiradas de amostras, uma no farelo desengordurado, para analise de acidez e
porcentagem restante de 6leo, uma amostra de 1 kg de farelo resultando 879,37
kg de farelo de arroz desengordurado para a comercializagdo e outra no
decantador para verificar a acidez do 6Oleo. Esta amostra é de 1 kg de dleo,
resultando 113,62 kg (104,53 L) de dleo para envase, em embalagens de 5 L
visando ao consume de animais de criagao e de 500 mL para pets.

Figura 1-Fluxograma e balanco de massa da extragdo de 6leo de arroz
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O farelo de arroz desengordurado sera vendido como um subproduto,
ficando armazenado na industria por um dia. Para o armazenamento do farelo de
arroz desengordurado sera utilizada a propria sacaria do farelo de arroz gordo
que chegara na industria todos os dias.

A agroindustria possuira uma area de 196,28 m? e sera dividida em
recepcao, area industrial, expedicdo, escritorios e demais dependéncias dos
funcionarios (vestiarios e banheiros), contando com os seguintes funcionarios: 1
secretaria(o), 1 faxineiro(a), 1 laboratorista, 5 operadores, 1 diretor(a) industrial e
comercial.

4. CONCLUSOES

O farelo de arroz ainda € uma problematica para as unidades de
beneficiamento de graos, que facilita a sua compra e mantém seu preco baixo.
Esta proposta de produzir éleo de arroz para consumo animal € viavel e propde
uma alternativa ao uso do farelo de arroz, devido a sua composigéo nutricional e
por aumentar o seu valor agregado, ampliando o seu mercado consumidor
disponibilizando um produto ao mercado pet e de animais de criagao.
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