@ | GEC 11 CONGRESSO DE EXTENSAO E CULTURA 232 SEMANA INTEGRADA

UNIVERSIDADE FEDERAL DE PELOTAS B0 PESQUIS AEIEXIERBAQ
UFPEL /2016

BOAS PRATICAS DE ORDENHA E CARACTERIZAQAQ DE PROPRIEDADES
LEITEIRAS DE PELOTAS E REGIAO

JULIANA FERNANDES ROSAl; JULIANA CAROLINA SIEBEL? FERNANDA DE
REZENDE PINTO® CLAUDIO DIAS TIMM*; HELENICE DE LIMA GONZALEZ>;
NATACHA DEBONI CERESER®

'Universidade Federal de Pelotas — ju_fernandes.r@hotmail.com
“Universidade Federal de Pelotas — julianasiebel@gmail.com
*Universidade Federal de Pelotas — f_rezendevet@yahoo.com.br
*Universidade Federal de Pelotas — claudiotimm@hotmail.com
*Universidade Federal de Pelotas — helenicegonzalez@hotmail.com
®Universidade Federal de Pelotas — natachacereser@yahoo.com.br

1. INTRODUCAO

Em 2014 a regido Sul despontou como a maior produtora de leite do pais
com 12,2 bilhdes de litros produzidos. Segundo os dados do Censo Agropecuario
2006 (IBGE, 2009), o Rio Grande do Sul possui mais de 440.000
estabelecimentos agropecuarios, ocupando 1,2 milhdo de trabalhadores
distribuidos em 80% dos municipios gauchos, sendo, em 71 destes, a principal
atividade economica (FEE, 2014).

Mesmo com numeros tdo expressivos, o setor leiteiro regional e local,
apresenta problemas de eficiéncia produtiva e de qualidade de produto
(BITENCOURT et al., 2000). No processo de venda do leite a industria, a
qualidade do leite se faz importante a medida que acrescenta renda ao produtor
leiteiro por meio do sistema de bonificacdo sobre o preco base do leite. Esta
renda extra se faz muito importante para o sustento de familias que muitas vezes
tem nesse sistema a sua unica fonte de renda familiar, além de servir como
incentivo para a adoc¢ao de boas praticas na producéo.

Devido a importancia do leite no cenario econbmico regional e a
diversidade dos meios de producao, extracdo e das caracteristicas econémicas e
pessoais de cada produtor, se faz necesséaria a busca por melhorias quanto a
qualidade de vida e renda dos produtores envolvidos na cadeia produtiva, para
assim também oferecer ao consumidor um produto de melhor qualidade e
inocuidade.

Com essa finalidade, o presente estudo tem por objetivo determinar,
durante a obtencao do leite cru, os principais pontos de contaminac¢ao do produto,
na intencdo de identificar os principais micro-organismos contaminantes e/ou
deteriorantes que interferem na qualidade e vida atil do leite. Também cabe ao
mesmo, apos obtencdo dos resultados, propor alteracdes de manejo e boas
praticas nas propriedades, visando o estabelecimento da competitividade e da
capacitacdo do produtor frente a induastria leiteira. Contribui também com
pesquisas relacionadas a qualidade do leite e proporciona aos académicos
envolvidos o conhecimento e a vivéncia da realidade de diferentes unidades
produtoras de leite.

2. METODOLOGIA
Serdo considerados para esse estudo, os resultados parciais obtidos em 16

unidades produtoras de leite (UPL) localizadas em Pelotas e regido
acompanhadas até o momento, sendo que o estudo permanece em execucao.
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As UPL foram caracterizadas utilizando-se um questionario, aplicado
durante a primeira visita & propriedade rural. Em cada estabelecimento, foram
avaliados pontos do fluxograma de producdo do leite cru possivelmente
responsaveis pela veiculacdo de micro-organismos indicadores e patogénicos,
sendo esses pontos: as maos de manipulador, as superficie dos tetos, os trés
primeiros jatos de leite, as superficies de equipamentos e utensilios que entraram
em contato direto com o leite (teteiras no inicio e no final da ordenha, tanque de
refrigeracao ou balde) e leite de conjunto logo apds a ordenha.

Para obtencdo das amostras, a atividade de ordenha foi acompanhada em
quatro visitas semanais, momento em que foi possivel a observacao das préticas
higiénicas adotadas convencionalmente pelo produtor.

As amostras coletadas foram encaminhadas ao Laboratério de Inspecao de
Produtos de Origem Animal (LIPOA), da Universidade Federal de Pelotas, para
realizacdo dos seguintes ensaios: Contagem de Staphylococcus coagulase
positiva, contagem de micro-organismos aerobios facultativos mesdfilos, e
ndmero mais provavel de coliformes totais e termotolerantes, conforme
metodologia estabelecida pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento (BRASIL, 2003).

Com base nos resultados obtidos, € realizada nova visita as propriedades,
e neste momento, as conclusbes sao apresentadas e discutidas junto aos
produtores e responsaveis pela ordenha, enfatizando os pontos com maiores
problemas de contaminacdo e propondo medidas de boas préaticas que possam
contribuir para melhoria do processo produtivo e da qualidade do produto final.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

Dentre as 16 UPL acompanhadas, 7 utilizavam-se do sistema de ordenha
mecanico canalizado, e 9 utilizavam-se do sistema de ordenha mecanico balde ao
pé. Considerando as caracteristicas de manejo utilizadas nessas propriedades, se
pbéde observar que algumas ainda ndo utilizavam praticas de manejo
consideradas fundamentais para a qualidade do leite, como por exemplo a
aplicacdo de solucdo pré-dipping, que ndo era realizada em metade das 16
propriedades (50%). Além disso, com base nos resultados obtidos nas anélises
microbiolégicas, identificou-se a ineficacia do pré-dipping em algumas
propriedades, podendo ser relacionado ao percentual incorreto da concentracéo
na solucéo desinfetante ou secagem dos tetos antes do tempo de acao correta do
desinfetante no teto.

Apesar do baixo custo e de ter fundamental importancia para a
identificacdo de vacas com quartos acometidos por mastite clinica, o teste da
caneca telada ou de fundo escuro era realizado diariamente em apenas seis
propriedades (37,5%). Em um estudo realizado na regido centro-oeste do Parana
por CARVALHO (2010) o teste da caneca de fundo escuro era realizado em 62%
das propriedades, diferente do resultado encontrado em estudo feito por SILVA
(2013) no Para, onde apenas 9 % dos produtores realizavam teste da caneca
telada.

O teste Califérnia Mastitis Test (CMT), importante ferramenta para a
deteccdo de mastite subclinica no rebanho, era realizado em sete propriedades
(43,8%) quinzenalmente e cinco produtores (31,3%) néo realizavam o teste em
nenhum momento. Segundo ROSA et al. (2009) a frequéncia ideal de realizacao
do teste & de duas vezes ao més.

O descarte dos jatos iniciais também € de suma importancia para a
qualidade do leite, principalmente por conter alta contagem bacteriana, somando
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a contagem bacteriana total (CBT) do produto. Das 16 propriedades
acompanhadas, dez (62,5%) descartavam os trés primeiros jatos de leite de cada
quarto. Entre as analises microbiologicas realizadas, os trés primeiros jatos
representam a principal fonte de contaminacdo por Staphylococcus coagulase
positiva para o leite.

Entre as 16 propriedades acompanhadas, a agua utilizada para as
operacOes de higienizacdo de equipamentos de ordenha era tratada em apenas
dois estabelecimentos, e, mesmo assim, ndo ha controle sobre a qualidade da
mesma. Semelhante informacdo foi encontrada por PINTO (2006), em que
nenhuma das propriedades estudadas realizava qualquer tipo de tratamento
prévio de desinfeccdo da agua para uso na ordenha e/ou na higienizacdo de
utensilios e equipamentos. As andlises laboratoriais em amostras da superficie de
equipamentos como teteiras, tubulacdo, tanque de resfriamento, também
evidenciaram que a contaminacdo do leite pode ocorrer pelo contato com os
equipamentos nao higienizados de forma eficiente, assim como a agua residual
presente nesses equipamentos. Pode ser, portanto, a agua dos estabelecimentos
rurais uma importante fonte de contaminacao para o leite.

Tendo em vista os resultados demonstrados até o momento, foram
realizados nos anos de 2014 e 2015 quatro workshops sobre “Boas Praticas na
Ordenha” abertos a comunidade, sendo o primeiro ministrado pelos docentes e os
demais elaborados e apresentados pelos discentes de diferentes cursos da
UFPel. Os workshops visaram levar aos produtores rurais e académicos dos
cursos de Ciéncias Agrarias da UFPel ligados ao agronegécio do leite as
informacdes que foram concluidas ser de importancia na producao leiteira, assim
como orientar 0os espectadores sobre boas praticas na ordenha para a producéo
de leite de melhor qualidade.

4., CONCLUSOES

Pode-se concluir com o estudo que técnicas simples e fundamentais para a
qualidade do leite produzido, como o teste da caneca do fundo escuro e pré-
dipping, ndo eram realizadas pela maioria dos produtores, e a adogéo dessas e
de outras praticas simples independe da infra-estrutura da propriedade.

O conhecimento da realidade das unidades produtoras de leite obtido no
presente estudo colabora com a implementacdo de acdes para a melhoria da
qualidade do leite produzido em propriedades rurais de Pelotas e regido.
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